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1. Цели и задачи освоения дисциплины (модуля)

Целью освоения дисциплины «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров» является формирование у обучающегося общепрофессиональной ОПК-5 и профессиональной компетенций  ПК-9 «знание методов идентификации, оценки качества и безопасности товаров для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь.
Задачами изучения дисциплины «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров» является реализация требований, установленных в Федеральном Государственном образовательном стандарте высшего профессионального образования к подготовке бакалавров  по проблемам идентификации и фальсификации  товаров.
2. Место  дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы 

Дисциплина относится к вариативной части - Б1.В.ОД.14.
Для изучения дисциплины необходимы следующие знания, умения и владения навыками, формируемые предшествующими дисциплинами:

· физико-химические методы исследования (ОПК-5);

· сенсорный анализ потребительских товаров (ОПК-5). 
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)


Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих общепрофессиональных и профессиональных компетенций:
- способностью применять знания естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров ОПК-5;
- знанием методов идентификации, оценки качества и безопасности товаров для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь ПК-9.

В результате изучения дисциплины обучающийся должен:

	Формируемые компетенции (код компетенции)
	Планируемые результаты обучения по дисциплине (модулю), характеризующие этапы формирования компетенций
	Наименование оценочного средства

	ОПК-5
	Знать: научные основы физических, химических, физико-химических и биологических методов для оценки показателей качества и безопасности потребительских товаров
	Опрос, тесты, рефераты 

	
	Уметь: применять физические, химические, физико-химические и биологические методы как инструмент в профессиональной деятельности
	Опрос

	
	Владеть: методами идентификации и выявления фальсификации товаров.
	Опрос, тесты

	ПК-9


	Знать: методы идентификации
	Опрос, тесты, рефераты 

	
	Знать: методы оценки качества и безопасности товаров
	Опрос

	
	Уметь: выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию
	Опрос, тесты

	
	Владеть: специальной терминологией и различными методами проведения идентификации
	Опрос, тесты,  доклады, рефераты

	
	Владеть: правилами идентификации
	Тесты,  доклады, рефераты, 

	
	Владеть: формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров
	Тесты,  доклады, рефераты


4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы
заочная форма обучения  

	Вид учебной деятельности
	ак.часов

	
	Всего
	5 курс 

	
	
	9 семестр

	1
	2
	3

	1. Контактная работа обучающихся с преподавателем
	14,4
	14,4

	Аудиторные занятия всего, в том числе:
	10
	10

	• занятия лекционного типа 
	4
	4

	• занятия семинарского типа:
	6
	6

	практические занятия
	Не предусмотрены

	лабораторные занятия
	6
	6

	в том числе занятия в интерактивных формах
	4,4
	4,4

	2. Самостоятельная работа студентов, всего
	125
	125

	• курсовая работа (проект)
	Не предусмотренна

	• др. формы самостоятельной работы:
	125
	125

	– работа с нормативными документами
	75
	75

	– выполнение заданий, работа с тестами, подготовка к опросу
	50
	50

	3. Промежуточная аттестации – экзамен
	8,6
	8,6

	ИТОГО: 

Общая трудоемкость
	часов
	144
	144

	
	з.е.
	4
	4


5. Содержание дисциплины (модуля)

5.1. Содержание разделов, тем дисциплины (модуля)

Раздел 1. Идентификация и фальсификация  товаров. Основные понятия, термины и определения, виды и способы
Тема 1.1. Идентификация товаров.
Основные термины и определения; цели и задачи, функции, принципы и виды  идентификации. Средства, критерии и методы идентификации  
Тема 1.2 Фальсификация  товаров.  

Понятие о фальсификации товаров, товарах-заменителях, дефектных и контрафактных товарах. Объекты фальсификации. Виды и способы фальсификации товаров.  Методы выявления фальсификации продовольственных товаров.

Тема 1.3. Исторические аспекты и проблемы фальсификации   на современном этапе. 

История развития фальсификации. Современное состояние проблемы фальсификации. Законодательные акты России и зарубежных стран, направленные на защиту потребителей от фальсификации. Ответственность за производство и реализацию фальсифицированных  товаров. Меры по предупреждению фальсификации
Раздел 2. Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров
Тема 2.1. Виды,  способы и методы обнаружения фальсификации зерномучных, плодоовощных и кондитерских товаров

Особенности идентификации фальсифицированных зерна, крупы, муки, макаронных и хлебобулочных изделий. Критерии идентификации

Особенности идентификации  фальсифицированных кондитерских изделий (конфеты, карамель, шоколад, мед, мучные кондитерские изделия). Критерии идентификации.

Особенности идентификации фальсифицированных плодоовощных продуктов. Критерии идентификации
Тема 2.2. Виды, способы и методы обнаружения фальсификации   вкусовых   товаров

Особенности идентификации фальсифицированных чая, кофе, критерии идентификации

Общие виды и способы    фальсификации алкогольных напитков  

Особенности фальсификации и идентификации фальсифицированных водки, виноградных вина, коньяков.

Критерии идентификации алкогольной продукции

Тема 2.3.Виды, способы и методы обнаружения фальсификации   молока и молочных товаров  

Виды и способы    фальсификации молока: заготовляемого и реализуемого

Виды и способы    фальсификации кисломолочных продуктов

Виды и способы    фальсификации сыров

Виды и способы    фальсификации масла из молока коровьего

Виды и способы    фальсификации молочных консервов

Критерии идентификации фальсифицированных молочных продуктов

Тема 2.4 Виды, способы и методы обнаружения фальсификации жировых товаров, рыбы и рыбных товаров

Перечень показателей и средств,  применяемых при идентификации жировых товаров

Виды и способы    фальсификация   твердых пищевых жиров

Виды и способы    фальсификация   растительных масел

 Виды и способы фальсификации живой, охлажденной, мороженой, копченой, соленой рыбы, рыбных консервов 

Качественные и количественные  критерии идентификации рыбы и рыбных товаров. 

Виды, способы и методы идентификации икорных товаров.

Тема 2.5. Виды, способы и методы обнаружения   мяса и мясных товаров 

Перечень показателей и средств,  применяемых при идентификации мясных товаров

Виды и способы фальсификации мяса

Виды и способы фальсификации  колбасных изделий, копченостей, полуфабрикатов 

Виды и способы фальсификации мясных  консервов.
Тема 2.6. Фальсификация продовольственных товаров пищевыми добавками

Общие правила по применению пищевых добавок

Классификация пищевых добавок: российская европейская
Характеристика основных групп пищевых добавок

Характеристика  вспомогательных  средств.
Раздел 3. Идентификация и обнаружение фальсификации непродовольственных товаров

Тема 3.1. Идентификация изделий из стекла, керамики, пластмасс. Методы обнаружения фальсификации

Перечень показателей и средств,  применяемых при идентификации изделий из стекла, керамики пластмасс. Использование экспресс-методов для идентификации изделий из стекла,  керамики и пластмасс.

Значение маркировки в обнаружении фальсифицированных посудохозяйственных товаров.

Тема 3.2. Идентификация изделий из металлов и сплавов. Методы обнаружения фальсификации

Идентификация изделий по виду металла и сплава,  защитно-декоративному покрытию. Значение маркировки и системы клеймения для обнаружения фальсифицированных изделий. Идентификация вставок ювелирных изделий по виду применяемого камня. Органолептические и инструментальные методы обнаружения фальсификации. Информационная фальсификация ювелирных изделий.
Тема 3.3. Идентификация текстильных, швейных и трикотажных товаров. Методы обнаружения фальсификации

Перечень показателей и средств,  применяемых при идентификации текстильных товаров. Органолептические методы распознавания волокон. Химические методы идентификации волокон. Определение плотности, линейных размеров ткани. Особенности качественной, количественной и информационной фальсификации швейных и трикотажных товаров.

Тема 3.4.Способы и средства идентификации обувных и пушно-меховых товаров. Методы обнаружения фальсификации

Общий алгоритм идентификации обувных товаров. Качественная, количественная, ассортиментная и партионная идентификация обуви. Идентификация  натуральных, искусственных и синтетических материалов, применяемых в производстве обуви. Органолептические, физико-химические, инструментальные методы обнаружения фальсифицированных обувных товаров. Маркировка обуви. Информационная фальсификация обуви.

Тема 3.5  Способы и средства идентификации парфюмерно-косметических товаров и моющих средств. Методы обнаружения фальсификации

Общий алгоритм идентификации парфюмерно-косметических   товаров. Значение маркировки в обнаружении фальсифицированных парфюмерно-косметических   товаров и моющих средств. Органолептические и физико-химические методы идентификации парфюмерно-косметических товаров и моющих средств. 

Тема 3.6. Способы и средства идентификации электробытовых товаров. Методы обнаружения фальсификации.

Характеристика товарных знаков различных зарубежных фирм. Значение сопроводительной документации и маркировки для обнаружения фальсифицированных электробытовых товаров. Идентификация  электробытовых машин по фирме-производителю, стране изготовления, виду товарного знака. Идентификация электрических машин по комплектности, по техническому состоянию.
5.2. Междисциплинарные связи с обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами (модулями)

Дисциплина «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров» формирует профессиональную компетенцию, необходимую в дальнейшем для формирования профессиональных  компетенций.

Перечень последующих учебных дисциплин, для которых необходимы знания, умения и владения навыками, формируемыми данной учебной дисциплиной:

· Товарная экспертиза (ОПК-3; ПК-12);

· Товароведение и экспертиза однородных групп продовольственных товаров (ОПК-3, ПК-8);

· Товароведение и экспертиза однородных групп непродовольственных товаров (ОПК-3, ПК-8).
5.3. Разделы, темы дисциплины (модуля) и виды занятий
заочная форма обучения 
	№ п/п
	Наименование раздела, темы дисциплины (модуля)
	Виды занятий, включая самостоятельную работу студентов (в часах)
	Аудиторных занятий в  интерактивной форме

	
	
	занятия лекционного типа
	занятия семинарского типа
	самос–тоятельная работа 
	Всего 
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Раздел 1. Идентификация и фальсификация  товаров. Основные понятия, термины и определения, виды и способы
	

	
	Тема 1.1. Идентификация товаров
	1
	-
	8
	5
	-

	
	Тема 1.2 Фальсификация  товаров
	1
	-
	8
	5
	2

	
	Тема 1.3. Исторические аспекты и проблемы фальсификации   на современном этапе
	-
	-
	8
	4
	-

	Раздел 2.Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров
	

	
	Тема 2.1.Виды,  способы и методы обнаружения фальсификации зерномучных, плодоовощных и кондитерских товаров
	1
	-
	8
	6
	-

	
	Тема 2.2. Виды, способы и методы обнаружения фальсификации   вкусовых   товаров
	-
	2
	8
	6
	-

	
	Тема 2.3.Виды, способы и методы обнаружения фальсификации   молока и молочных товаров  
	-
	-
	9
	6
	-

	
	Тема 2.4 Виды, способы и методы обнаружения фальсификации жировых товаров, рыбы и рыбных товаров
	-
	2
	8
	4
	2

	
	Тема 2.5. Виды, способы и методы обнаружения   мяса и мясных товаров 
	-
	-
	9
	4
	-

	
	Тема 2.6. Фальсификация продовольственных товаров пищевыми добавками
	-
	-
	8
	4
	-

	Раздел 3. Идентификация и обнаружение фальсификации непродовольственных товаров
	

	
	Тема 3.1. Идентификация изделий из стекла, керамики, пластмасс. Методы обнаружения фальсификации
	1
	-
	9
	5
	-

	
	Тема 3.2. Идентификация изделий из металлов и сплавов. Методы обнаружения фальсификации
	-
	-
	8
	4
	-

	
	Тема 3.3. Идентификация текстильных, швейных и трикотажных товаров. Методы обнаружения фальсификации
	-
	-
	9
	4
	-

	
	Тема 3.4.Способы и средства идентификации обувных и пушно-меховых товаров. Методы обнаружения фальсификации
	-
	-
	8
	5
	-

	
	Тема 3.5  Способы и средства идентификации парфюмерно-косметических товаров и моющих средств. Методы обнаружения фальсификации
	-
	2
	9
	6
	-

	
	Тема 3.6.Способы и средства идентификации электробытовых товаров. Методы обнаружения фальсификации
	-
	-
	8
	4
	-

	
	Подготовка к экзамену 
	
	
	
	
	

	
	Контактные часы на аттестацию в период экзаменационных сессий
	
	
	
	
	

	
	Итого 
	
	
	
	9
	

	
	Итого 
	4
	6
	125
	135
	4


6. Лабораторный практикум

Лабораторные занятия проводятся с целью формирования компетенций обучающихся, закрепления полученных теоретических знаний на лекциях и в процессе самостоятельного изучения обучающимися специальной литературы.

заочная форма

	№ п/п
	Наименование раздела, темы дисциплины (модуля)
	Тематика лабораторных занятий 
	Трудоемкость

(час.)

	1.
	Тема 2.2. Виды, способы и методы обнаружения фальсификации   вкусовых   товаров
	Идентификация и методы  обнаружения фальсификации вкусовых товаров


	2

	2.
	Тема 2.4 Виды, способы и методы обнаружения фальсификации жировых товаров, рыбы и рыбных товаров 
	Идентификация и методы обнаружения фальсификации жировых товаров, рыбы и рыбных товаров
	2

	3.
	Тема 3.5  Способы и средства идентификации парфюмерно-косметических товаров и моющих средств. Методы обнаружения фальсификации
	Идентификация  и методы обнаружения фальсификации парфюмерно-косметических товаров и моющих средств


	2

	
	Итого 
	
	6


7. Практические занятия (семинары)

Практические занятия не предусмотрены. 
8. Примерная тематика курсовых проектов (работ)

Курсовые работы не предусмотрены.
9. Самостоятельная работа студента

Самостоятельная работа студентов, предусмотренная учебным планом 125 часов для заочной, должна способствовать более глубокому усвоению изучаемого курса, формировать навыки исследовательской работы и ориентировать студентов на умение применять теоретические знания на практике.

Самостоятельная работа осуществляется по всем темам дисциплины, по которым требуется дополнительно проработать и проанализировать рассматриваемый материал в объеме запланированных часов. В процессе самостоятельной работы выполняются творческие задания, предусмотренные в рамках проведения каждого занятия.

Освоение предлагаемых в дисциплине материалов предполагает самостоятельную, активную, творческую работу студентов. Закрепление материала проводится на практических занятиях.

К каждому занятию студент должен самостоятельно подготовить доклад, реферат или презентацию по предлагаемым ниже вопросам темы. В ходе занятия необходимо участвовать в обсуждении темы, высказывать свое мнение, отстаивать свою позицию, слушать и оценивать различные точки зрения, конструктивно полемизировать, находить точки соприкосновения разных позиций. 

При изучении дисциплины предусматриваются и другие виды самостоятельной работы, которые могут быть индивидуально рекомендованы преподавателем конкретным студентам для дополнительного изучения некоторых тем:

· работа с нормативными документами и законодательной базой; 

· поиск и обзор научных публикаций и электронных источников информации для проведения научного исследования и написания статьи; 

· моделирование и/или анализ конкретных проблемных ситуаций; составление выводов и рекомендаций на основе проведенного анализа;

· формулирование идентификационных признаков для конкретных видов (групп, типов, категорий, наименований) продовольственных и непродовольственных товаров. 

Доклады, подготовленные студентами, предоставляются ведущему преподавателю в распечатанном виде, студенты могут выступить с ним на практическом занятии. Лучшие доклады могут быть рекомендованы для выступления на ежегодной научной студенческой конференции.

В ходе самостоятельной работы должен освоить теоретический материал по следующим разделам учебной дисциплины:

- виды, способы и методы фальсификации непродовольственных товаров

- виды, способы и методы фальсификации продовольственных товаров

Студент должен закрепить теоретические знания и приобрести практические навыки в области идентификации и фальсификации продовольственных и непродовольственных товаров. Полученные знания и практические навыки студент должен применить для формирования собственной позиции. 
Условно, самостоятельную работу студентов можно разделить на обязательную и контролируемую.

Обязательная самостоятельная работа обеспечивает подготовку студентов к текущим практическим работам. Результаты такой подготовки проявляются в активности в период еженедельного опроса студентов перед выполнением практических работ, а также в качественном уровне их выполнения, оформления и защиты отчетов по выполненным работам. Оценки, полученные по результатам аудиторной работы, формируют оценку текущей успеваемости студента по дисциплине «Идентификации и фальсификации товаров».

Контролируемая самостоятельная работа направлена на углубление и закрепление знаний студентов, развитие аналитических навыков по идентификации различных товаров и выявление их фальсификации.

Задания для самостоятельной работы включают подготовку к лекциям и практическим работам, подбор и изучение литературы и электронных источников информации по индивидуально заданной проблеме дисциплины, написание рефератов. 
Темы рефератов:
1. Виды фальсификации меда. Критерии и методы обнаружения фальсификации меда.

2. Виды фальсификации кондитерских изделий. Критерии и методы обнаружения фальсификации кондитерских изделий.

3. Виды фальсификации зерномучных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации зерномучных товаров.

4. Виды фальсификации алкогольных напитков. Критерии и методы обнаружения фальсификации алкогольных напитков.

5. Виды фальсификации молока и молочных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации молока и молочных товаров.

6. Виды фальсификации мясных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации мясных товаров.

7. Виды фальсификации рыбных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации рыбных товаров.

8. Виды фальсификации безалкогольных напитков. Критерии и методы
обнаружения фальсификации безалкогольных напитков.

9. Виды фальсификации пищевых жиров. Критерии и методы обнаружения фальсификации пищевых жиров.

10.Виды фальсификации текстильных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации текстильных товаров.

11.Виды фальсификации швейных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации швейных товаров.

12.Виды фальсификации обувных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации обувных товаров.

13.Виды фальсификации пушно-меховых товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации пушно-меховых товаров.

14.Виды фальсификации мебельных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации мебельных товаров.

15.Виды фальсификации ювелирных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации ювелирных товаров.

16.Виды фальсификации бытовых химических товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации бытовых химических товаров.

17.Виды фальсификации стеклянных товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации стеклянных товаров.

18.Виды фальсификации керамических товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации керамических товаров.

19.Виды фальсификации электробытовых товаров. Критерии и методы

обнаружения фальсификации электробытовых товаров.

20.Виды фальсификации парфюмерно-косметических товаров. Критерии и методы обнаружения фальсификации товаров парфюмерно-косметических товаров.

3. Требования к самостоятельной работе студентов.

Самостоятельная работа выполняется студентами под руководством преподавателя, осуществляющего аудиторную работу в данной учебной группе. Самостоятельная работа студентов должна:

- быть выполненной лично студентом или являться самостоятельно выполненной частью коллективной работы;

- представлять собой законченную разработку, в которой рассматриваются и анализируются поставленные по определённой теме задачи или по отдельным её аспектам;

- демонстрировать достаточную компетентность автора в рассматриваемых вопросах;

- иметь учебную, научную или практическую направленность и значимость (если это учебная научно- исследовательская работа);

- содержать определенные элементы новизны (если это научно - исследовательская работа).

Самостоятельная работа, представляемая в виде отчета по практическим работам, тестированию оформляется в соответствии с требованиями, изложенными в методических указаниях.

4. Контроль выполнения самостоятельной работы студентов.

Результаты самостоятельной работы студента контролируются преподавателем. Эти результаты учитываются в ходе текущей и итоговой аттестации студента по дисциплине «Идентификации и фальсификации товаров». Наиболее целесообразной формой оценки результатов работы является балльная. При оценке результатов самостоятельной работы студента учитывается уровень сложности задания. В качестве форм контроля знаний рекомендуются следующие:

- текущий контроль усвоения знаний на основе устного ответа на вопросы перед выполнением практических работ по курсу;

- тестирование;

- проверка отчетов по практическим работам и их защита;

- веерный экспресс-опрос;

- промежуточный контроль по окончанию изучения темы или раздела;

- итоговый контроль по дисциплине «Идентификации и фальсификации товаров» в виде зачета;
- контроль остаточных знаний и умений спустя определенное время после завершения изучения дисциплины «Идентификации и фальсификации товаров».

Критериями оценки результатов самостоятельной работы студентов являются:

- уровень освоения студентам учебного материала;

- умение студента использовать теоретические знания при решении практических задач;

- обоснованность и четкость изложения материала в отчете;

- сформированные умения и навыки в соответствии с целями и задачами изучения дисциплины.

При балльной оценке результатов самостоятельной работы студента целесообразно принять следующие критерии: оценка «отлично» - при рейтинге 0,93 Rm ах , где Rmax - максимальная сумма баллов за ответы; оценка «хорошо» - при 0,8 Rmax ; оценка «удовлетворительно» - при 0,67 Rmax
Примерные вопросы к :
1.Идентификация и фальсификация: понятия, взаимосвязь между ними.
2.Место идентификации в различных видах оценочной деятельности.
3.Цели, задачи и принципы идентификации.
4.Субъекты идентификационной деятельности. Идентификационная экспертиза.
5.Виды и средства идентификации.
6.Показатели идентификации. Критерии их выбора.
7.Исторические аспекты фальсификации товаров.
8.Причины и последствия фальсификации.
9.Виды фальсификации, взаимосвязь между ними.
10.Способы ассортиментной фальсификации.
11.Способы качественной фальсификации.
12.Способы количественной и информационной фальсификации.
13.Ответственность за выпуск и реализацию фальсифицированных товаров. Меры по предупреждению фальсификации.
14.Органолептические методы идентификации и обнаружения фальсификации продовольственных товаров.
15.Измерительные методы оценки органолептических показателей.
16.Экспресс-методы идентификации и обнаружения фальсификации продовольственных товаров, основанные на качественных реакциях.
17.Классификация современных инструментальных методов идентификации и обнаружения фальсификации продовольственных товаров. Методы пробоподготовки.
18.Краткая характеристика современных инструментальных методов идентификации и обнаружения фальсификации продовольственных товаров, основные преимущества и недостатки.
19.Показатели идентификации зерномучных товаров. Способы фальсификации зерномучных товаров и методы их обнаружения.
20.Способы фальсификации крахмала, сахара и мёда. Методы обнаружения фальсификации, показатели идентификации.
21.Идентификация и обнаружение фальсификации кондитерских товаров.
22.Идентификация и обнаружение фальсификации плодоовощных товаров.
23.Показатели идентификации вкусовых товаров.
24.Способы фальсификации алкогольных напитков и методы их обнаружения.
25.Способы фальсификации безалкогольных напитков, чая, кофе и пряностей. Методы обнаружения фальсификации.
26.Идентификация и обнаружение фальсификации пищевых жиров.
27.Способы фальсификации молока и их обнаружение.
28.Роль терминологии в идентификации молочных товаров. Основные виды фальсификации молочных товаров, методы их обнаружения.
29.Идентификация и обнаружение фальсификации мяса убойных животных и птицы.
30.Идентификация и обнаружение фальсификации мясных товаров.
31.Идентификация и обнаружение фальсификации рыбы и рыбных товаров (кроме икры).
32.Идентификация и обнаружение фальсификации икры осетровых рыб.
5. Лабораторно-практические работы и задания для самостоятельной работы студентов

Тема 1. Общие положения идентификации и фальсификации потребительских товаров (для самостоятельной работы)

Цель работы: ознакомиться с основными понятиями: «идентификация» и «фальсификация».

Материальное обеспечение:
Литература: 1, 2, 4, 5, 7, 9.

Задание и порядок его выполнения
Задание 1. Изучить терминологию по идентификации и фальсификации потребительских товаров; исторические аспекты фальсификации.

Провести сравнительный анализ: каковы меры по предупреждению фальсификации в России и за рубежом.

Результаты выполнения представить в виде реферата.

Вопросы для самопроверки
Дайте определение термина «идентификация» в соответствии с ГОСТ и ФЗ «О техническом регулировании»

Дайте определения термина «фальсификация» и «контрафактный»

Назовите цель и задачи идентификации продукции

Меры по защите российского рынка от фальсифицированной продукции

Тема 2. Структура идентификации потребительских товаров

(для самостоятельной работы)

Цель работы: изучить структуру идентификации потребительских товаров

Материальное обеспечение:
1. Литература: 1, 4.

Задание и порядок его выполнения
Ознакомиться с основными видами идентификации. Результаты оформить письменной в тетради в виде таблицы 1.

Таблица 1

	Вид идентификации
	Для каких целей применяется
	Средства идентификации
	Конкретные примеры

	
	
	
	

	
	
	
	


Вопросы для самопроверки
Назовите объекты и субъекты идентификации

Укажите основные функции идентификации

Перечислите основные виды идентификации

Тема 3. Показатели идентификации потребительских товаров

(для самостоятельной работы)

Цель работы: изучить основные критерии идентификации

Материальное обеспечение:
Литература: 1, 2, 4, 15.

Задание и порядок его выполнения
Задание 1. Изучить основные критерии идентификации, используя учебную литературу. Изучить штриховое кодирование как один из способов автоматизированной идентификации.

Форма отчетности - письменный конспект.

Вопросы для самопроверки
Назовите основные признаки идентификации.

Назовите основные нормативные документы для целей идентификации.

Штриховое кодирование как один из способов автоматизированной идентификации.

Тема 4. Методы идентификации потребительских товаров

Лабораторно-практическая работа №1

Изучение основных методов идентификации

Цель работы: изучить основные методы идентификации

Материальное обеспечение:
Литература: 1, 2, 3, 4, 5, 6.

Задания и порядок их выполнения
Задание 1. Для целей идентификации могут применяться различные методы. Необходимо ознакомиться с основными методами, указав при этом их преимущества и недостатки.

Результаты письменно оформить в таблицу 2.

Таблица 2 Основные методы идентификации
	Группа методов
	Преимущества
	Недостатки
	Применение

	
	
	
	Для продовольственных товаров
	Для непродовольственных товаров

	Теоретические
	
	
	
	

	Эмпирические
	
	
	
	

	Практические
	
	
	
	


Задание 2 (для самостоятельной работы). Известно, что цвет является одним из методов идентификации продукции. Необходимо ознакомиться с современным спектроколометрическим методом оценки цвета образцов, который основан на использовании показателей равноконтрастной колориметрической системы МКО L*A*B* 1976 года.

Результаты исследования представить в письменной форме в виде реферата.

Вопросы для самопроверки
Назовите основные методы идентификации продовольственных товаров

Назовите основные методы идентификации непродовольственных товаров

Тема 5. Виды и средства фальсификации потребительских товаров

Лабораторно-практическая работа №2

Основные виды фальсификации потребительских товаров

Цель работы: Изучить виды фальсификации товаров

Материальное обеспечение:
Учебные образцы фальсифицированных товаров

Доклад (презентация) «Фальсификация потребительских товаров»; «Фальсификация известных брендов»

Литература: 1, 4, 10.

Задание 1 (для самостоятельной работы). Существуют товары фальсифицированные, товары-заменители, дефектные товары. Назовите их отличительные признаки с указанием конкретных примеров.

Результаты представить в письменном виде в произвольной форме.

Задание 2. Ознакомиться с основными видами фальсификации товаров.

Используя учебные образцы, доклад (презентацию) необходимо распознать вид фальсификации. Результаты оформить в таблицу 3.

Таблица 3

	Вид фальсификации
	Характерные особенности
	Способ обнаружения
	Конкретные примеры

	
	
	
	


Задание 3. Товары, этикетки, упаковки товаров, на которых незаконно размещены товарный знак или сходное с ним до степени смешения обозначения, являются контрафактными.

Используя доклад(презентацию) «фальсификация известных брендов» ознакомиться с контрафактными товарами.

Результаты оформить письменно в произвольной форме.

Вопросы для самопроверки
Какие товары называют фальсифицированными, дефектными, заменителями.

Основные виды фальсификации продукции.

Какие товары считаются контрафактными.

Тема 6. Последствия фальсификации потребительских товаров и меры по ее предотвращению (для самостоятельной работы)

Цель работы: изучить правовую базу по защите товарных знаков от фальсификации

Материальное обеспечение:
Литература: 1, 4, 9, 10.

Задания и порядок их выполнения
Задание 1. Используя Гражданский кодекс РФ. Часть четвертая – ознакомиться со ст.1515 «Ответственность за незаконное использование товарного знака»; ст.1537 «Ответственность за незаконное использование наименования места происхождения товара».

Форма отчетности – письменный конспект.

Задание 2. Используя периодическую и правовую литературу, а также интернет-ресурсы изучить международный опыт борьбы с контрафактными товарами.

Форма отчетности – письменный реферат.

Вопросы для самопроверки
Какие меры существуют в России по предотвращению контрафактной продукции

Какие меры существуют за рубежом по предотвращению контрафактной продукции

Тема 7. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров

Лабораторно-практическая работа №3

Цель работы: ознакомиться с основными методами идентификации отдельных групп продовольственных товаров; выявить виды и способы фальсификации продовольственных товаров.

Материальное обеспечение:
Доклад (презентация): «Идентификация и фальсификация продовольственных товаров».

Учебные образцы продовольственных товаров

Литература: 3, 4, 8, 11, 12.

Задания и порядок их выполнения
Задание 1. Каждому студенты предоставляется 2-3 образца продовольственных товаров.

Цель: а) провести идентификацию в соответствии с правилами идентификации объектов;

б) установить соответствие опытного учебного образца по наименованию и идентификационным показателям, требованиям нормативной документации, техническим регламентам и др.

Рассмотрим процедуру идентификации на примере молока.

Результаты проведения идентификации конкретного опытного образца оформляется в виде протокола проведения идентификации, содержание которого должно включать:

· наименование продукта

· наименование классификационных признаков продукта

· информация об изготовителе

· состав

· дату производства

· срок годности

· срок хранения (при наличии срока хранения)

· срок реализации (при наличии срока реализации)

· условия хранения

· указание на конкретную маркировку, специальную маркировку (при наличии специальной маркировки)

· сведения об упаковке, в том числе о виде упаковки

· о массе нетто или об объеме этого продукта в потребительской упаковке

· сведения о соответствии маркировки

· наименование стандартов, нормативных и (или) технических документов, в соответствии с которыми произведен продукт, или других документов, содержащих описание этого продукта

· заключение о соответствии этого продукта заявленному наименованию и его декларируемым показателям.

При определении показателей идентификации молока должны использовать аттестованные методики выполнения измерений, обеспечивающие объективность и достоверность результатов испытаний.

В целях идентификации молока применяются следующие группы показателей их свойств:

1. органолептические – внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет и другие органолептические показатели, указанные в нормативных документах;

2. физико-химические – массовые доли составных частей молока в молоке и продуктах его переработки, кислотность, плотность, температура, индекс растворимости, вязкость и др.показатели, указанные в стандартах;

3. микробиологические – видовой или родовой состав микроорганизмов.

Форма отчетности – письменный протокол проведения идентификации опытных образцов.

Задание 2. Каждому студенту предоставляется 2-3 фальсифицированных учебных образца продовольственных товаров.

Цель: выявить фальсификацию. Полученные результаты письменно оформить в таблицу 4.

Таблица 4

	Наименование образца
	Наименование показателей
	Характеристика свойств

исследуемого образца
	Нормы по ГОСТу
	Заключение

	
	
	
	
	


Задание 3 (для самостоятельной работы). Каждому студенту подготовить доклад (презентацию) по идентификации и фальсификации продовольственных товаров, выбрав одну из однородных групп.

Презентацию представить в электронном виде и продемонстрировать в студенческой аудитории во время лабораторно-практических занятий.

Вопросы для самопроверки
Как осуществляется процедура идентификации товаров

Кто уполномочен осуществлять идентификацию товаров в торговле

Назовите самые распространенные виды и способы фальсификации продовольственных товаров

Тема 8. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров

Лабораторно-практическая работа № 4

Цель работы: ознакомиться с основными методами идентификации отдельных групп непродовольственных товаров; выявить виды и способы фальсификации непродовольственных товаров.

Материальное обеспечение:
Доклад (презентация): «Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров».

Учебные образцы непродовольственных товаров

Литература: 1, 13.

Задания и порядок их выполнения
Задание 1. Каждому студенты предоставляется 2-3 образца непродовольственных товаров.

Цель: а) провести идентификацию в соответствии с правилами идентификации объектов;

б) установить соответствие опытного учебного образца по наименованию и идентификационным показателям, требованиям нормативной документации

Форма отчетности – письменный протокол проведения идентификации опытных образцов.

Задание 2. Каждому студенту предоставляется 2-3 фальсифицированных учебных образца непродовольственных товаров.

Цель: выявить фальсификацию. Полученные результаты письменно оформить в таблицу 5.

Таблица 5

	Наименование образца
	Наименование показателей
	Характеристика свойств

исследуемого образца
	Нормы по ГОСТу
	Заключение

	
	
	
	
	


Задание 3 (для самостоятельной работы). Каждому студенту подготовить доклад (презентацию) по идентификации и фальсификации непродовольственных товаров, выбрав одну из однородных групп.

Презентацию представить в электронном виде и продемонстрировать в студенческой аудитории во время лабораторно-практических занятий.

Вопросы для самопроверки
1. Назовите самые распространенные виды и способы фальсификации непродовольственных товаров

2. Назовите основные способы обнаружения фальсификации непродовольственных товаров

Тестовые задания по дисциплине
Тестирование – контроль знаний с помощью тестов, которые состоят из вопросов и вариантов ответа для выбора (все темы курса).

1. Задание
Идентификация представляет собой деятельность по:

а) сертификации продукции

б) выявлению дефектной продукции

в) установлению соответствия

2.Задание
Идентификации присущи следующие функции:

а) указующая

б) информационная

в) подтверждающая соответствие

г) управляющая

д) контролирующая

3. Задание
Как называется вид идентификации, в процессе которого устанавливается соответствие требованиям качества, предусмотренным нормативной документацией?

а) ассортиментная

б) качественная

в) товарно-партионная

4.Задание
Важнейшим средством идентификации является:

а) маркировка

б) упаковка

в) нормативные документы

5.Задание
Характеристики товара, позволяющие отождествлять наименование представленного товара с наименованием, указанным на маркировке и с требованиями, установленными в НД называются … идентификации:

6.Задание
Каковы требования к критериям идентификации?

а) типичность

б) объективность и сопоставимость

в) проверяемость

г) трудность фальсификации

д) достоверность

7.Задание
В процессе ассортиментной идентификации устанавливается:

а) соответствие показателей качества требованиям НД

б) соответствие наименования товара его ассортиментной принадлежности

в) соответствие представленной части товара конкретной товарной партии

8.Задание
Особое место в идентификации производителя продукции принадлежит:

а) нормативным документам

б) упаковке

в) товарному знаку

9.Задание
Идентификация является основным элементом в следующих видах оценочной деятельности:

а) оценке качества

б) контроле качества

в) сертификации продукции

г) прослеживаемости товаров

10.Задание
Субъектами идентификации являются:

а) изготовитель

б) продавец

в) потребитель

11.Задание
При каком виде идентификации устанавливаются градации качества товаров:

а) товаро-партионная

б) ассортиментная

в) качественная

12.Задание
Средствами идентификации являются:

а) нормативные документы

б) технические документы

в) товаросопроводительные документы

г) маркировка

д) упаковка

13.Задание
Для целей идентификации используются следующие показатели:

а) органолептические

б) физико-химические

в) микробиологические

г) безопасности

14.Задание
Какие методы используются для проведения идентификации?

а) органолептические

б) измерительные

в) микробиологические

г) экспертные

д) социологические

15.Задание
Какая продукция называется контрафактной?

а) дефектная

б) поддельная

в) товары-заменители

16.Задание
Назовите основные виды фальсификации по характеристикам товара

а) ассортиментная

б) качественная

в) количественная

г) стоимостная

д) информационная

е) технологическая

17.Задание
Способы ассортиментной фальсификации:

а) частичная замена продукта водой

б) добавление заменителя, имитирующего натуральный продукт

в) замена натурального продукта имитатором

18.Задание
Продукты, используемые ля целей фальсификации и специально разработанные для замены натуральных товаров называются

а) заменители

б) имитаторы

в) условно-пригодная продукция

19.Задание
Подделка товаров с помощью пищевых и непищевых добавок или нарушения рецептур называется

а) количественная фальсификация

б) качественная фальсификация

в) комплексная фальсификация

г) технологическая фальсификация

20.Задание
Способы качественной фальсификации:

а) использование добавок, имитирующих улучшение качества

б) пересортица

в) искажение информации о составе продукта

21.Задание
К качественной фальсификации относится:

а) подкрашивание

б) ароматизация

в) использование консервантов

г) использование отходов

д) уменьшение массы товара

10. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся по дисциплине (модулю)

Методические указания вуза, методические рекомендации по использованию тренажеров, полигонов, специализированных кабинетов и т.д., посещению выставок, музеев, спектаклей и т.д.

11. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
а) нормативные документы

1. Гражданский кодекс Российской Федерации (часть первая) от 03.08.2018 № 120–ФЗ (ред. от 26.09.2018) // Собрание законодательства РФ. – 1994. – № 32. – Ст. 3301. – КонсультантПлюс. [Элек​трон. ресурс]. – Электрон. дан. – [М., 2018.]
2. Федеральный закон от 29.07.2017 № 216-ФЗ (с изменениями и дополнениями) "О техническом регулировании» – КонсультантПлюс. [Элек​трон. ресурс].
3. Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 № 29-ФЗ (ред. от 23.04.2018) [Электрон. ресурс] // http://base.garant.ru/12117866/.

4. Постановление Правительства Российской Федерации от 4 июля 2002 года N 494 «О товарных знаках на алкогольную и спиртосодержащую продукцию» [Электронный ресурс].
5. Общероссийский классификатор продукции по видам экономической деятельности (ОКПД 2) ОК 034-2014 (КПЕС 2008) (принят и введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 31 января 2014 г. N 14-ст) [Электронный ресурс].
6. Товарная номенклатура внешнеэкономической деятельности Таможенного союза (ТН ВЭД ТС) (Решение Совета Евразийской экономической комиссии от 16 июля 2012 г. N 54 «Об утверждении единой Товарной номенклатуры внешнеэкономической деятельности Таможенного союза и Единого таможенного тарифа Таможенного союза» (с изменениями и дополнениями)) [Электронный ресурс].

7. Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки».

8. ГОСТ Р 51303-2013 Торговля. Термины и определения.

9. ГОСТ 51293-99 Идентификация продукции. Общие положения.

10. Стандарты на однородные группы продовольственных и непродовольственных товаров.

б) основная литература

1. Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров : учеб. пособие / М.А. Николаева, М.А. Положишникова. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 464 с. — (Высшее образование: Бакалавриат).

- Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=952273
2.Дзахмишева И. Ш. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров : учеб. пособие для вузов / [и др.] ; ред. И. Ш.  Дзахмишева. - М.: Дашков и К, 2014. - 350 с.
- Режим доступа:  - http://mdk-arbat.ru/bookcard?book_id=810833.

3.Николаева М.А. Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров : учеб. пособие / М.А. Николаева, М.А. Положишникова. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 464 с. — (Высшее образование: Бакалавриат).
-Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=952273
в) дополнительная литература

1. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров: Учебное пособие / Под общ. ред. д. э. н., проф. И. Ш. Дзахмишевой. - 2-е изд., доп. и перераб. - М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2015. - 360 с.  
– Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=415020
2. Ляшко, А. А. Товароведение, экспертиза и стандартизация / Ляшко А.А., Ходыкин А.П., Волошко Н.И., - 2-е изд. - М.:Дашков и К, 2017. - 660 с.: ISBN 978-5394-02005-6 
- Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/414985
3. Товароведение и экспертиза швейных, трикотажных и текстильных товаров / Дзахмишева И.Ш., Балаева С.И., Блиева М.В., - 5-е изд. - М.:Дашков и К, 2017. - 346 с.: 

- Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/415271

4.Родина Т.Г., Товароведение однородных групп продовольственных товаров / Елисеева Л.Г., Родина Т.Г., Рыжакова А.В. - М.:Дашков и К, 2017. - 930 с.: 

 - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/511978
5. Дзахмишева И.Ш., Товароведение и экспертиза швейных, трикотажных и текстильных товаров / Дзахмишева И.Ш., Балаева С.И., Блиева М.В., - 5-е изд. - М.:Дашков и К, 2017. - 346 с.

- Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/415271
6. Е.И. Лихачева, Товароведение и экспертиза мяса и мясных продуктов : учеб. пособие / Е.И. Лихачева, О.В. Юсова. — М. : Альфа-М : ИНФРА-М, 2017. — 304 с
7. Тыщенко Е.А., Товароведение однородных групп непродовольственных товаров: парфюмерно-косметические товары: Уч.пос. / Тыщенко Е.А., Позняковский В.М., Ердакова В.П. - М.:НИЦ ИНФРА-М, 2018 - 393с.: 60x90 1/16. - (ВО: Бакалавр.) 

-Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=510084
12. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

базы данных, информационно–справочные и поисковые системы: 

· Прикладной программный продукт  «1С:Предприятие»

· www.garant.ru
· www.consultant.ru
13. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программного обеспечения и информационных справочных систем (при необходимости)
базы данных, информационно–справочные и поисковые системы: 

1. http://www.rospotrebnadzor.ru/ Официальный сайт Федеральной службы по защите прав потребителей и благополучия человека [Электронный ресурс].

2. http://docs.cntd.ru / электронный фонд правовой и нормативно-технической документации [Электронный ресурс].

3. http://www.gost.ru/ Официальный сайт Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии [Электронный ресурс].

4. http://www.interstandart.ru/ Официальный сайт информационной службы «Интерстандарт» Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии [Электронный ресурс].

5. www.stq.ru/ Официальный сайт РИА «Стандарты и качество». Журнал «Стандарты и качество» [Электронный ресурс].

6. www.spros.ru/ Официальный сайт журнала Международной конфедерации потребителей «Спрос» [Электронный ресурс].

7. http://www.ozpp.ru/ Официальный сайт Общества защиты прав потребителей [Электронный ресурс]. 

8. www.ozppou.ru – Общероссийская общественная организация «Общество защиты прав потребителей образовательных услуг» [Электронный ресурс].

9. www.konfop.ru – Международная конфедерация обществ потребителей. [Электронный ресурс].

10. http://www.znaytovar.ru/ На сайте представлена подборка статей, посвященных характеристике потребительских свойств товаров, вопросам идентификации, обнаружения фальсификации товаров [Электронный ресурс].

11. http://www.falshivkam.net/ На сайте представлено большое количество статей и иллюстраций к ним, посвященных способам фальсификации товаров, методам борьбы с ними. Описаны меры по защите товарных знаков, представлен обширный музей фальсифицированных товаров [Электронный ресурс].

12. http://www.poddelok.net / На сайте представлена информация, посвященная идентификации и обнаружения фальсификации товаров [Электронный ресурс].

14. Описание материально–технической базы, необходимой для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

а) требования к аудиториям (помещениям, местам) для проведения занятий:

учебные помещения должны соответствовать санитарно-гигиеническим нормам (внешний вид аудитории, равномерное и достаточное освещение, соблюдение норм пожарной безопасности, соблюдение оптимального теплового режима и т.д.);
для проведения лабораторных занятий рекомендуются:

· лаборатория идентификации и сертификации товаров.

б) требования к оборудованию рабочих мест преподавателя и обучающихся: 

наличие учебной мебели (количество мест должно быть достаточным).

в) требования к специализированному оборудованию: 

мультимедийные средства: видеопроектор, экран настенный, ноутбук и др. оборудование или компьютерный класс.
15. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

Здесь можно дать методические рекомендации по изучению дисциплины, указав в каждой теме дисциплины на какой основной момент или сложный вопрос для изучения необходимо обратить внимание.

16. Методические рекомендации по организации изучения дисциплины (модуля) для преподавателей, образовательные технологии

Комплексное изучение предлагаемой студентам дисциплины предполагает овладение материалами лекции, учебников, творческую работу студентов в ходе лекционных и лабораторных занятий, а также самостоятельной работы.

Самостоятельная работа – планируемая учебная, учебно-исследовательская, научно-исследовательская работа студентов, выполняемая во внеаудиторное (аудиторное) время по заданию и при методическом руководстве преподавателя, но без его непосредственного участия (при частичном непосредственном участии преподавателя, оставляющем ведущую роль за работой студентов).

Объем самостоятельной работы студентов определяется Федеральным государственным образовательным стандартом по направлению подготовки. Самостоятельная работа студентов является обязательной для каждого студента и определяется учебным планом.

В ходе лекций рассматриваются основные вопросы в рамках рассматриваемой темы, делаются акценты на наиболее сложные и интересные положения изучаемого материала, которые должны быть приняты студентами во внимание. Материалы лекций являются основой для подготовки студентами самостоятельных заданий.

Для студента крайне важно овладеть методикой самостоятельной работы.
Алгоритм самостоятельной работы: 

- поиск литературных источников по теме. При их использовании необходимо правильное оформление ссылок на них;

- внимательное аналитическое чтение информации;

- выписать незнакомые термины и понятия, выяснить и уточнить их значение в словарях;

- отбор существенной информации, необходимой для полного освещения изучаемой проблемы от второстепенной;

- анализ полученной информации по исследуемой проблеме и первичное обобщение материала;

- классификация информации по исследовательским проблемам;

- составление логичного плана, последовательно раскрывающего вопросы темы;

- грамотное, стилистически правильное построение научного реферативного текста;

- окончательный осознанный синтез знаний, связь их с другими смежными дисциплинами.

Рекомендации по работе над лекционным материалом

Эта работа включает два основных этапа: конспектирование лекций и последующую работу над лекционным материалом.

Под конспектированием подразумевают составление конспекта, т.е. краткого письменного изложения содержания чего-либо (устного выступления – речи, лекции, доклада и т.п. или письменного источника – документа, статьи, книги и т.п.).

Методика работы при конспектировании устных выступлений значительно отличается от методики работы при конспектировании письменных источников. Конспектируя письменные источники, студент имеет возможность неоднократно прочитать нужный отрывок текста, поразмыслить над ним, выделить основные мысли автора, кратко сформулировать их, а затем записать. При необходимости он может отметить и свое отношение к этой точке зрения.  Слушая же лекцию, студент большую часть комплекса указанных выше работ должен откладывать на другое время, стремясь использовать каждую минуту на запись лекции, а не на ее осмысление – для этого уже не остается времени. Поэтому при конспектировании лекции рекомендуется на каждой странице отделять поля для последующих записей в дополнение к конспекту. 


Записав лекцию или составив ее конспект, не следует оставлять работу над лекционным материалом до начала подготовки к экзамену. Нужно проделать как можно раньше ту работу, которая сопровождает конспектирование письменных источников и которую не удалось сделать во время записи лекции, - прочесть свои записи, расшифровав отдельные сокращения, проанализировать текст, установит логические связи между его элементами, в ряде случаев показать их графически, выделить главные мысли, отметить вопросы, требующие дополнительной обработки, в частности, консультации преподавателя.


При работе над текстом лекции студенту необходимо обратить особое внимание на проблемные вопросы, поставленные преподавателем при чтении лекции, а также на его задания и рекомендации.

Рекомендации по работе с литературными источниками.

Грамотная работа с книгой, особенно если речь идет о научной литературе, предполагает соблюдение ряда правил, овладению которыми необходимо настойчиво учиться. Организуя самостоятельную работу студентов с книгой, преподаватель обязан настроить их на серьезный, кропотливый труд. 

Прежде всего, при такой работе невозможен формальный, поверхностный подход. Не механическое заучивание, не простое накопление цитат, выдержек, а сознательное усвоение прочитанного, осмысление его, стремление дойти до сути — вот главное правило. Другое правило — соблюдение при работе над книгой определенной последовательности. Вначале следует ознакомиться с оглавлением, содержанием предисловия или введения. Это дает общую ориентировку, представление о структуре и вопросах, которые рассматриваются в книге. Следующий этап — чтение. Первый раз целесообразно прочитать книгу с начала до конца, чтобы получить о ней цельное представление. При повторном чтении происходит постепенное глубокое осмысление каждой главы, критического материала и позитивного изложения, выделение основных идей, системы аргументов, наиболее ярких примеров и т. д.

Непременным правилом чтения должно быть выяснение незнакомых слов, терминов, выражений, неизвестных имен, названий. Немало студентов с этой целью заводят специальные тетради или блокноты. Важная роль в связи с этим принадлежит библиографической подготовке студентов. Она включает в себя умение активно, быстро пользоваться научным аппаратом книги, справочными изданиями, каталогами, умение вести поиск необходимой информации, обрабатывать и систематизировать ее. Полезно познакомиться с правилами библиографической работы в библиотеках учебного заведения.

Научная методика работы с литературой предусматривает также ведение записи прочитанного. Это позволяет привести в систему знания, полученные при чтении, сосредоточить внимание на главных положениях, зафиксировать, закрепить их в памяти, а при необходимости и вновь обратиться к ним. Конспект ускоряет повторение материала, экономит время при повторном, после определенного перерыва, обращении к уже знакомой работе.

Конспектирование — один из самых сложных этапов самостоятельной работы. Каких- либо единых, пригодных для каждого студента методов и приемов конспектирования, видимо, не существует. Однако это не исключает соблюдения некоторых, наиболее оправдавших себя общих правил, с которыми преподаватель и обязан познакомить студентов:

1.
 Главное в конспекте не его объем, а содержание. В нем должны быть отражены основные принципиальные положения источника, то новое, что внес его автор, основные методологические положения работы. Умение излагать мысли автора сжато, кратко и собственными словами приходит с опытом и знаниями. Но их накоплению помогает соблюдение одного важного правила — не торопиться записывать при первом же чтении, вносить в конспект лишь то, что стало ясным.

2. 
Форма ведения конспекта может быть самой разнообразной, она может изменяться, совершенствоваться. Но начинаться конспект всегда должен с указания полного наименования работы, фамилии автора, года и места издания; цитаты берутся в кавычки с обязательной ссылкой на страницу книги.

3. 
Конспект не должен быть «слепым», безликим, состоящим из сплошного текста. Особо важные места, яркие примеры выделяются цветным подчеркиванием, взятием в рамочку, оттененном, пометками на полях специальными знаками, чтобы как можно быстрее найти нужное положение. Дополнительные материалы из других источников можно давать на полях, где записываются свои суждения, мысли, появившиеся уже позже составления конспекта.

Для успешной подготовки к практическим занятиям и выполнению самостоятельной работы, студенты в обязательном порядке, кроме рекомендуемой к изучению литературы, должны использовать публикации по изучаемой теме в рекомендуемых журналах.

Предусмотрено проведение индивидуальной работы (консультаций) со студентами в ходе изучения материалов данной дисциплины.

Студенты заочной формы обучения изучают содержание дисциплины «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров» во время установочной сессии, когда прослушивают курс лекций по основным темам дисциплины, и в межсессионный период, когда в соответствии с методическими указаниями и рекомендациями преподавателей изучают самостоятельно материал каждой темы по учебной и справочной литературе, нормативным документам, специальным журналам. Результаты работы рекомендуется оформлять в виде конспекта, выписывать наиболее важные сведения из литературных источников, делать соответствующие заключения по темам дисциплины. Написание конспекта преследует цель: выработать навыки по работе с литературными источниками, анализу материала, грамотному изложению его, а также углублению теоретических знаний. Конспекты будут полезны при подготовке к лабораторным занятиям, экзамену.

При подготовке к лабораторным занятиям студентам рекомендуется подробно изучить материал лекций согласно теме занятия.

При подготовке к лабораторному занятию студенты записывают в тетрадь наименование и цели работы, методику проведения испытаний или порядок расчетов с указанием всех формул, готовят таблицы для записи результатов, делают необходимые рисунки в соответствии с требованиями к оформлению отчета. Оформленный отчет по итогам аудиторной работы подписывает преподаватель в конце занятия.
С целью оказания методической помощи в подготовке к лабораторным занятиям по дисциплине «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров» разработаны: «Идентификация и обнаружение фальсификации товаров: Непродовольственные товары: Методические указания к лабораторным занятиям и самостоятельной работе студентов очной и заочной форм обучения направления подготовки 38.03.07 «Товароведение».
Методические указания содержат также вопросы и задания для самостоятельной работы. Приведен список рекомендуемых источников. 

АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ
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ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»

ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)
ИДЕНТИФИКАЦИЯ И ОБНАРУЖЕНИЕ ФАЛЬСИФИКАЦИИ ТОВАРОВ
Направление подготовки: 38.03.07 Товароведение

Профиль: Товароведение и экспертиза товаров в области стандартизации сертификации и управления качеством продукции
1. Паспорт фонда оценочных средств

1.1. Компетенции, формируемые в процессе изучения дисциплины:

	Индекс
	Формулировка компетенции

	ОПК-5
	способностью применять знания естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров

	ПК-9
	знанием методов идентификации, оценки качества и безопасности товаров для диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь


1.2. Сведения об иных дисциплинах (преподаваемых, в том числе, на других кафедрах) участвующих в формировании данных компетенций:

Компетенции ОПК; ПК-9 формируется в процессе прохождения дисциплин модуля 3 «Оценка качества и безопасности товаров»: безопасность товаров, идентификация и обнаружение фальсификации, физико-химические методы исследования, практик: производственной практики по получению профессионального опыта в оценочно-аналитической деятельности.

1.3. Этапы формирования и программа оценивания контролируемой компетенции:

	№ п/п 
	Код контролируемой компетенции (или ее части)
	Контролируемые модули, разделы (темы) дисциплины*
	Наименование 

оценочного средства** 

	1
	ОПК-5;ПК-9
	Раздел 1. Идентификация и фальсификация  товаров. Основные понятия, термины и определения, виды и способы
	Устный опрос, выполнение заданий по дисциплине, доклад, реферат

	2
	ОПК-5;ПК-9
	Раздел 2.Идентификация и обнаружение фальсификации продовольственных товаров
	Устный опрос, выполнение заданий по дисциплине, доклад, реферат

	3
	ОПК-5;ПК-9
	Раздел 3. Идентификация и обнаружение фальсификации непродовольственных товаров
	Устный опрос, выполнение заданий по дисциплине, доклад, реферат


*Наименование темы (раздела) или тем (разделов) берется из рабочей программы дисциплины.

** В графу наименование оценочного средства в обязательном порядке входит способ осуществления оценки компетенции (части контролируемой компетенции) (устно, письменно, компьютерные технологии, деловые игры, кейсы, портфолио и др.).

Процедура оценивания

1. Процедура оценивания результатов освоения программы дисциплины включает в себя оценку уровня сформированности   профессиональных компетенций студента при осуществлении текущего контроля и проведении промежуточной аттестации.

2. Уровень сформированности компетенции  ПК-9 определяется по качеству выполненной студентом работы и отражается в следующих формулировках: высокий, хороший, достаточный, недостаточный.

3. При выполнении студентами заданий текущего контроля и промежуточной аттестации оценивается уровень обученности «знать», «уметь», «владеть» в соответствии с запланированными результатами обучения и содержанием рабочей программы дисциплины: 

· профессиональные знания студента могут проверяться при ответе на теоретические вопросы, выполнении тестовых заданий, практических работ,

· степень владения профессиональными умениями – при решении ситуационных задач, выполнении практических работ и других заданий.

4. Результаты выполнения заданий фиксируются в баллах в соответствии с показателями и критериями оценивания компетенций. Общее количество баллов складывается из:

· суммы баллов за  выполнение практических заданий на выявление уровня обученности «уметь», 

· суммы баллов за  выполнение практических заданий на выявление уровня обученности «владеть», 

· суммы баллов за ответы на теоретические и дополнительные вопросы,

5. По итогам текущего контроля и промежуточной аттестации в соответствии с показателями и критериями оценивания компетенций определяется уровень сформированности компетенций студента и выставляется оценка по шкале оценивания.

1.4. Показатели и критерии оценивания компетенций, шкала оценивания

	Компетенции
	Показатели 

оценивания
	Критерии оценивания компетенций

	
	
	Высокий

(верно и в полном объеме)

5 б.
	Средний

(с незначительным и замечаниями)

4 б.
	Низкий

(на базовом уровне, с ошибками)

3 б.
	Недостаточный

(содержит большое количество ошибок/ ответ не дан) – 2 б.
	Итого

	Теоретические показатели

	
	
	
	
	
	
	

	ПК-9


	Знать: теоретические и практические основы идентификации и фальсификации товаров
ФОС: Опрос, тесты, рефераты
	верно и в полном объеме знает теоретические и практические основы идентификации и фальсификации товаров

	с незначительными замечаниями знает теоретические и практические основы идентификации и фальсификации товаров

	на базовом уровне, с ошибками знает теоретические и практические основы идентификации и фальсификации товаров

	не знает теоретические и практические основы идентификации и фальсификации товаров

	

	
	Знать: методы оценки качества и безопасности товаров ФОС: Опрос
	верно и в полном объеме знает методы оценки качества и безопасности товаров
	с незначительными замечаниями знает методы оценки качества и безопасности товаров
	на базовом уровне, с ошибками знает методы оценки качества и безопасности товаров 
	не знает методы оценки качества и безопасности товаров
	

	Практические показатели

	ПК-9


	Уметь: выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию ФОС: Опрос, тесты, ситуационные задачи
	верно и в полном объеме умеет выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию
	с незначительными замечаниями умеет выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию
	на базовом уровне, с ошибками умеет выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию
	не умеет выявлять опасную, некачественную, фальсифицированную и контрафактную продукцию
	

	Владеет 

	ПК-9


	Владеть: специальной терминологией и различными методами проведения идентификации ФОС: Рефераты, тесты, доклады ситуационные задачи 
	верно и в полном объеме владеет специальной терминологией и различными методами проведения идентификации 
	с незначительными замечаниями владеет специальной терминологией и различными методами проведения идентификации 
	на базовом уровне, с ошибками владеет специальной терминологией и различными методами проведения идентификации 


	не владеет специальной терминологией и различными методами проведения идентификации 
	

	
	Владеть: правилами идентификации ФОС: ситуационные задачи, тесты,  доклады, рефераты, 
	верно и в полном объеме владеет правилами идентификации
	с незначительными замечаниями владеет правилами идентификации
	на базовом уровне, с ошибками владеет правилами идентификации
	не владеет правилами идентификации
	

	
	Владеть: формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров товаров ФОС: Опрос, доклады, подготовка презентации
	верно и в полном объеме владеет формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров
	с незначительными замечаниями владеет формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров
	на базовом уровне, с ошибками владеет формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров
	не владеет формированием достоверной коллегиальной оценки при идентификации потребительских товаров
	

	
	ВСЕГО:
	максимальный балл 15



Шкала оценивания:

	Оценка
	Баллы
	Уровень сформированности

компетенции

	зачтено
	10-15
	достаточный

	незачтено
	9 и менее
	недостаточный


2.Типовые контрольные задания для оценки результатов обучения по дисциплине и иные материалы для подготовки к промежуточной аттестации 

2.1. Материалы для подготовки к промежуточной аттестации

Вопросы для подготовки к экзамену
1. Основные виды фальсификации потребительских товаров.

2. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации стеклянных изделий.

3. Средства и методы идентификации потребительских товаров.

4. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации трикотажных изделий.

5. Основные методы идентификации: органолептические и измерительные. Преимущества и недостатки этих методов идентификации.

6. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации ювелирных товаров.

7. Необходимость защиты от недобросовестной конкуренции в условии современного рынка.

8. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации швейных изделий.

9. Основные методы и способы обнаружения фальсификации молока.

10. Основные методы и способы обнаружения фальсификации меховых изделий.

11. Контрафакция интеллектуальной собственности : сущность контрафакции, меры борьбы против контрафакции.

12. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации кофе.

13. Основные методы идентификации полимерных упаковочных материалов.

14. Основные методы и способы обнаружения фальсификации минеральной воды.

15. Основные способы обнаружения количественной фальсификации.

16. Основные методы и способы обнаружения фальсификации сыра.

17. Меры по предупреждению и борьбе с фальсификацией потребительских товаров.

18. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации косметических товаров.

19. Основные способы идентификационной фальсификации.

20. Основные методы и способы обнаружения фальсификации мёда.

21. Идентифицирующая функция маркировки потребительских товаров.

22. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации обувных товаров.

23. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации шоколада.

24. Признаки и разновидности ассортиментной фальсификации.

25. Контрафакция интеллектуальной собственности: сущность контрафакции, меры борьбы против контрафакции.

26. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации колбасных изделий.

27. Способы и средства качественной фальсификации.

28. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации растительного масла.

29. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации коньяка.

30. Основные виды идентификации: ассортиментная (видовая), качественная (квалиметрическая).

31. Основные разновидности стоимостной фальсификации.

32. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации питьевой воды.

33. Фальсификация товаров: понятие «фальсифицированные товары», цели фальсификации.

34. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации мобильных телефонов.

35. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации парфюмерных товаров.

36. Штриховое кодирование как один из способов автоматизированной идентификации.

37. Признаки и разновидности ассортиментной фальсификации.

38. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации чая.

39. Основные методы идентификации: органолептические и измерительные. Преимущества и недостатки этих методов идентификации.

40. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации водки.

41. Основные виды идентификации: ассортиментная (видовая), качественная (квалиметрическая).

42. Основные методы идентификации сливочного масла и методы обнаружения фальсификации.

43. Основные функции идентификации: указующая, информационная, управляющая.

44. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации товарно-сопроводительной документации и сертификата соответствия.

45. Основные показатели идентификации потребительских товаров: органолептические, физико-механические, физико-химические.

46. Основные методы идентификации безалкогольных напитков и методы обнаружения фальсификации.

47. Структура идентификации: определение, объекты, субъекты, виды.

48. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации пива.

49. Идентификация потребительских товаров: цель и задачи.

50. Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации фарфоровых изделий и сертификата соответствия.

51. Основные методы и способы обнаружения фальсификации ювелирных изделий.

52. Основные методы и способы обнаружения фальсификации текстильных товаров.

53. Основные методы и способы обнаружения фальсификации молока и продуктов его переработки.

54. Основные методы и способы обнаружения фальсификации мяса.

55. Основные методы и способы обнаружения фальсификации мясных консервов.

56. Основные методы и способы обнаружения фальсификации рыбных консервов.

57. Основные методы и способы обнаружения фальсификации средств декоративной косметики.

58. Основные методы и способы обнаружения фальсификации средств по уходу за волосами и кожей головы.

59. Основные методы и способы обнаружения фальсификации соков.

60. Основные методы и способы обнаружения фальсификации кожевенно-галантерейных изделий.

2.2 Типовые контрольные задания
ВАРИАНТ 1

Основные методы идентификация обуви

Основные разновидности стоимостной фальсификации

Проведите идентификацию партии крупы в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 2

Основные методы идентификации косметических товаров (на конкретном примере по выбору студента)

Способы и средства качественной фальсификации

Идентификация тканей разного волокнистого состава: критерии идентификации и методы их определения. Нормативная документация. Определение сортности, виды и характеристики пороков. Методы идентификации тканей различного волокнистого состава.

ВАРИАНТ 3

Основные методы идентификации водки

Основные способы информационной фальсификации

Проведите идентификацию партии картофельного крахмала в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 4

Основные методы идентификации коньяка

Основные методы идентификации и способы обнаружения фальсификации товарно-сопроводительных документов

Проведите идентификацию партии молока коровьего в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 5

Идентификация ликеро-водочных изделий

Способы и средства количественной фальсификации

Проведите идентификацию партии макаронных изделий в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 6

Основные методы идентификации вина виноградного

Меры по предупреждению и борьбе с фальсификацией потребительских товаров

Проведите идентификацию партии керамических изделий в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Приведите основные критерии идентификации, методы определения показателей качества. Установление сортности изделий из различных видов керамики. Характеристика основных допустимых и недопустимых дефектов. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 7

Основные методы идентификации плодовых вин

Способы обнаружения фальсификации чая

Проведите идентификацию партии безалкогольных напитков в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 8

Основные методы идентификации игристых и газированных вин

Способы обнаружения фальсификации кофе

Проведите идентификацию партии крупы в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 9

Основные методы идентификации пива

Способы обнаружения фальсификации обуви

Проведите идентификацию партии пива в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 10

Основные методы идентификации природной минеральной воды

Способы обнаружения фальсификации шоколада

Проведите идентификацию партии кофе натурального в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 11

Основные методы идентификации чая

Способы обнаружения фальсификации косметических товаров

Проведите идентификацию партии вина виноградного в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 12

Основные методы идентификации кофе

Правила маркировки непродовольственных товаров (на примере конкретной группы товаров)

Проведите идентификацию партии муки пшеничной в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 13

Идентификация шоколада

Способы обнаружения фальсификации чая

Проведите идентификацию моющих средств на примере торгового предприятия: выберите основные критерии идентификации качества СМС, туалетного и хозяйственного мыла. Методы идентификации моющих средств. Оценка экологической безопасности СМС. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 14

Идентификация сливочного масла

Правила маркировки продовольственных товаров (на примере конкретной группы товаров).

Проведите идентификацию партии парфюмерно-косметических изделий в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 15

Идентификация растительного масла

Способы обнаружения фальсификации водки

Проведите идентификацию партии рыбных товаров в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 16

Идентификация меда

Основные виды идентификации товаров

Проведите идентификацию партии масла растительного в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 17

Идентификация сыра

Правила маркировки продовольственных товаров (на примере конкретной группы товаров).

Проведите идентификацию партии консервированного зеленого горошка в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 18

Идентификация мяса

Основные методы (измерительные и органолептические) идентификации. Преимущества и недостатки

Проведите идентификацию партии майонеза в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 19

Основные методы идентификации пива

Способы обнаружения фальсификации чая

Проведите идентификацию партии меховых готовых изделий в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 20

Основные методы идентификации водки

Способы обнаружения фальсификации питьевой воды

Проведите идентификацию партии молока коровьего в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

ВАРИАНТ 21

Основные методы идентификации пива

Способы обнаружения фальсификации ювелирных изделий

Проведите идентификацию партии лакокрасочных товаров в конкретном торговом предприятии (магазине, базе). Опишите порядок проведения идентификации, методику отбора проб и составление образцов для испытаний, выбор критериев идентификации. Укажите при этом наименование и номера необходимых нормативных документов.

2.3. Критерии оценки для проведения зачета по дисциплине

Перед зачетом все студенты сдают тесты, затем отвечают на вопросы и выполняют типовые задания. 

Оценка «Зачтено» выставляется студенту в случае выполнения следующих требований: на зачете студент демонстрирует высокий уровень сформированности профессиональной компетенции ПК-9, показывает исчерпывающие знания всего программного материала, понимание сущности  дисциплины, понимание сущности и взаимосвязи рассматриваемых процессов и явлений,   умеет пользоваться действующей нормативной документацией в области сенсорного анализа и владеет его методами.

Оценка «Не зачтено» - студент дает  неправильный ответ хотя бы на один из основных вопросов, допускает грубые ошибки в ответе, непонимание сущности излагаемых вопросов; неуверенные и неточные ответы на дополнительные вопросы, демонстрирует недостаточный уровень сформированности профессиональной компетенции ПК-9, не умеет пользоваться действующей нормативной документацией в области сенсорного анализа и владеет его методами.

2.4. Методические материалы, определяющие процедуру оценивания по дисциплине

Общая процедура оценивания определена Положением о фондах оценочных средств.

1. Процедура оценивания результатов освоения программы дисциплины включает в себя оценку уровня сформированности   профессиональных компетенций студента, уровней обученности: «знать», «уметь», «владеть».

2. При сдаче  зачета: 

· профессиональные знания студента могут проверяться при ответе на теоретические вопросы, при выполнении тестовых заданий, практических работ;

· степень владения профессиональными умениями, уровень сформированности компетенций (элементов компетенций) – при решении ситуационных задач, выполнении практических работ и других заданий.

3. Результаты промежуточной аттестации фиксируются в баллах. Общее количество баллов складывается из следующего:

· до 60% от общей оценки за  выполнение практических заданий, 

· до 30%  оценки за ответы на теоретические вопросы,

· до 10% оценки за ответы на дополнительные вопросы.

АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ОРГАНИЗАЦИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»

ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕНЙ АТТЕСТАЦИИ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)
ИДЕНТИФИКАЦИЯ И ОБНАРУЖЕНИЕ ФАЛЬСИФИКАЦИИ ТОВАРОВ
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Профиль: Товароведение и экспертиза товаров в области стандартизации сертификации и управления качеством продукции
1. Материалы для текущего контроля
АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ОРГАНИЗАЦИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»
ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
Дискуссия – форма учебной работы, в рамках которой студенты высказывают свое мнение по проблеме, заданной преподавателем. Проведение дискуссии по проблемным вопросам подразумевает написание студентами эссе, тезисов и рефератов. При подготовке к дискуссии используются электронные библиотеки. Значительная часть электронных библиотек размещена в свободном доступе в сети интернет (все темы курса).

Темы рефератов

по дисциплине Идентификация и обнаружение фальсификации товаров
1. Идентификация по ассортиментной принадлежности к определенным группам, видам, торговым маркам. 
2. Сущность идентификации, ее классификация, цели и задачи.

3. Критерии и показатели идентификации, место в оценке соответствия товаров. 

4. Средства и способы фальсификации пищевых продуктов.
5. Место и роль идентификации и фальсификации товаров в товароведении. 

6. Виды, способы, методы идентификации и фальсификации товаров. 

7. Способы и методы обнаружения фальсификации отдельных групп продовольственных товаров (на примере конкретной группы, вида). 

8. Способы и методы обнаружения фальсификации отдельных групп непродовольственных товаров (на примере конкретной группы, вида). 

9. Особенности идентификации основных видов пищевых добавок.
Краткие рекомендации по написанию реферата

Этапы работы над рефератом:

1. Выбор темы

2. Подбор и первоначальное ознакомление с литературой и другими источниками информации, необходимыми для реферата

3. Составление первоначального варианта плана реферата, утверждение и согласование его с преподавателем

4. Изучение литературы, действующей законодательной базы, имеющейся практики и других источников, относящихся к теме реферата

5. Сбор и обработка фактического материала. Корректировка плана реферата.

6. Обработка и анализ имеющееся информации, формулирование выводов и рекомендаций

7. Окончательное оформление готового материала реферата, согласно требованиям к оформлению тестовых документов

8. Предоставление полностью готовой работы преподавателю

Требования к содержанию

Реферат имеет следующую структуру:

- титульный лист;

- оглавление;

- введение;

- основная часть;

- заключение;

- список использованных источников.

Требования к оформлению реферата

Общий объем реферата 10−15 страниц. В качестве тем рефератов выделены вопросы, необходимые для полного и разностороннего изучения учебной дисциплины. Выбор темы производится самостоятельно.

Критерии оценки  

Оценка  рефератов осуществляется по критериям «зачтено», «не зачтено»:

«Зачтено» −  реферат носит исследовательский характер, имеет грамотно изложенный анализ теории по выбранному вопросу, проведен анализ точек зрения различных авторов или литературных источников, логично и последовательно изложен материал, сделаны соответствующие выводы.

«Не зачтено» − реферат не отвечает основным требованиям, имеет поверхностный  анализ и недостаточный уровень самостоятельности студента, материал изложен непоследовательно.

АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ОРГАНИЗАЦИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»
ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
Темы докладов с презентацией
по дисциплине Идентификация и обнаружение фальсификации товаров
1. Исторические аспекты фальсификации товаров.

2. Причины и последствия фальсификации.

3. Виды фальсификации, взаимосвязь между ними.

4. Способы ассортиментной фальсификации.

5. Способы качественной фальсификации.

6. Способы количественной и информационной фальсификации.

7. Ответственность за выпуск и реализацию фальсифицированных товаров. Меры по предупреждению фальсификации.

8. Органолептические методы идентификации и обнаружения фальсификации продовольственных товаров.

Рекомендации по написанию и оформлению докладов

Доклад (Презентация) - публичное сообщение, представляющее собой развернутое изложение определенной темы, вопроса программы. 
Прежде чем писать доклад на выбранную тему, студент согласовывает ее с преподавателем, составляет план доклада. Затем   изучает закрепленную за ним тему по учебным пособиям, другим литературным источникам, конспектам лекций. 
Доклад в условиях Интернет вполне может быть представлен и в отсроченном режиме. Для этого докладчик готовит все необходимые материалы (текст доклада, слайды PowerPoint, иллюстрации и т.д., вплоть до видеозаписи данного доклада) и размещает все это на одном из сайтов Интернет. Обучающиеся получают от преподавателя информацию о том, когда и на каком сайте можно познакомиться с этим докладом. Преимуществом является то, что учащиеся будут знакомиться с материалами подобных «докладов» гораздо внимательнее, чем при прослушивании традиционных докладов, когда основным каналом восприятия информации является аудиальный, что затрудняет усвоение новой информации. 
Требования к оформлению

Общий объем доклада не более 6 страниц. Доклад должен быть оформлен в соответствии с требованиями ГОСТ.  Подготовленный доклад студент оформляет письменно, выступает с ним на практическом занятии и  сдает на проверку преподавателю, который оценивает работу. Выступление оформляет презентацией. 

Критерии оценки:

- оценка «зачтено» выставляется студенту, если доклад носит исследовательский характер, имеет грамотно изложенный анализ теории по выбранному вопросу, проведен анализ точек зрения различных авторов или  литературных источников, логично и  последовательно изложен материал, сделаны соответствующие выводы. Основные положения иллюстрируются и оформляются в виде слайдов. 


- оценка «не зачтено» выставляется студенту, если доклад не отвечает основным требованиям, имеет поверхностный анализ и недостаточный  уровень самостоятельности студента,  материал изложен  непоследовательно, без презентации. 

АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ОРГАНИЗАЦИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»
ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
Индивидуальное задание

по дисциплине Идентификация и обнаружение фальсификации товаров

Определите критерии и разработайте методику идентификации пищевой продукции (для каждого студента отдельная продукция, например, кондитерские изделия, хлебобулочные изделия и т.д.) или непродовольственного товара (одежда, строительные материалы, посудо-хозяйственные и другие товары). 
Задание выдает преподаватель или студент выбирает группу товара в соответствии с темой выпускной квалификационной работой.
Сформулируйте характеристику идентификационных признаков. Результаты оформите в виде таблицы

Таблица __. – Характеристика идентификационных критериев … (указать товар)

	№ п/п
	Название критерия
	Характеристика

	
	
	

	
	
	


АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ОРГАНИЗАЦИЯ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

ЦЕНТРОСОЮЗА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

«РОССИЙСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ КООПЕРАЦИИ»
ПОВОЛЖСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ИНСТИТУТ (филиал)
Примерный перечень вопросов к экзамену:

по дисциплине Идентификация и обнаружение фальсификации товаров

1. Охарактеризуйте виды  идентификации товаров. 

2. Дайте характеристику объектам и субъектам идентификации товаров.

3. Раскройте понятие «фальсификация», «идентификация», «контрафактный товар», «дефектный товар», приведите примеры.

4. Раскройте значение, понятие, цель и принципы идентификации.

5. Законодательные акты России и зарубежных стран, направленные на защиту потребителей от фальсификации. Ответственность за производство и реализацию товаров.

6. Ассортиментная (видовая) фальсификация продовольственных товаров. Способы видовой фальсификации.

7. Качественная фальсификация продовольственных товаров. Способы качественной фальсификации.

8. Количественная фальсификация товаров. Способы количественной фальсификации товаров.

9. Охарактеризуйте методы выявления фальсификации продовольственных товаров.

10. Пищевые добавки как средство фальсификации продовольственных товаров. Общие правила по применению пищевых добавок.

11. Товарная информация как объект идентификации. Виды и формы предоставления информации о товарах. Требования, предъявляемые к товарной информации.

12. Порядок проведения идентификации товаров. 

13. Характеристика основных прав потребителя и их правовое обеспечение. 

14. Клеймение, маркирование, пломбирование, этикетирование товара как средства его идентификации.

15. Сравнительная характеристика инструментального и органолептического методов идентификации товаров. Их преимущества и недостатки.

16. Охарактеризуйте понятие и роль товарного знака при идентификации изделия.

17. Идентификация товаров по сопроводительным документам.

18.  Способы и средства количественной и качественной фальсификации непродовольственных товаров.

19. Фальсификация непродовольственных товаров: объекты, виды, способы подделки.

20. Признаки и разновидности ассортиментной фальсификации непродовольственных товаров.

21. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации твердых пищевых жиров и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

22. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации рыбных товаров  и методы ее  обнаружения. Критерии идентификации.

23. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации мяса и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

24. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации кисломолочных товаров и молочных  консервов и методы ее обнаружения

25. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации сыров  и методы ее обнаружения. Критерии идентификации  сыров.

26. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации водки, коньяка и  ликеро-водочных изделий и методы ее обнаружения.

27. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации чая и кофе, предложите методы ее обнаружения.

28. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации коровьего масла и методы ее обнаружения. Критерии идентификации

29. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации меда и методы ее обнаружения.

30. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации молока и методы ее обнаружения.

31. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации колбасных изделий, копченостей, мясных консервов и методы ее обнаружения. Критерии идентификации. 

32. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации рыбных товаров и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

33. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации кондитерских изделий (мучных, конфет, карамели, шоколада) и методы ее обнаружения.

34. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации твердых пищевых жиров и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

35. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации рыбных товаров и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

36. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации кисломолочных товаров и молочных консервов и методы ее обнаружения.

37. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации колбасных изделий, копченостей, мясных консервов и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

38. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации растительных масел и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

39. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации кондитерских изделий (мучных, конфет, карамели, шоколада) и методы ее обнаружения.

40. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации виноградных вин и методы ее обнаружения.

41. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации зерна, крупы, хлебобулочных и макаронных изделий и методы ее обнаружения.

42. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации мяса и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

43. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации водки, коньяка и ликеро-водочных изделий и методы ее обнаружения.

44. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации чая и кофе, предложите методы ее обнаружения.

45. Охарактеризуйте виды, способы фальсификации коровьего масла и методы ее обнаружения. Критерии идентификации.

46. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации стеклянных бытовых товаров.

47. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации керамических бытовых товаров.

48. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации изделий из пластмасс. 

49. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации изделий из металлов и сплавов.

50. Охарактеризуйте критерии  идентификации парфюмерных товаров. 

51. Охарактеризуйте критерии  идентификации косметических товаров. 

52. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации обувных товаров по виду применяемого материала,  фасону, модели.

53. Охарактеризуйте критерии  идентификации обуви по материалу, методу крепления низа обуви и декоративной отделки.

54. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации швейных товаров по виду сырья, ассортиментной принадлежности. 

55. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации волокнистого состава текстильных изделий. 

56. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации трикотажных полотен.

57. Охарактеризуйте методы обнаружения фальсификации чулочно-носочных изделий по виду применяемого сырья, размеру, ассортиментной принадлежности.

58. Охарактеризуйте критерии  идентификации тканей по виду применяемого сырья и переплетению.

59. Охарактеризуйте критерии  идентификации пушно-меховых изделий по виду применяемого сырья, ассортиментной принадлежности. 

60. Охарактеризуйте критерии  идентификации трикотажных товаров по виду сырья, ассортиментной принадлежности. 

61. Охарактеризуйте критерии  идентификации бельевых и корсетных трикотажных изделий по виду применяемого сырья, размеру, ассортиментной принадлежности.

62. Охарактеризуйте критерии  идентификации электробытовых товаров по принадлежности к торговой марке, виду, комплектности, применяемым материалам.

63. Охарактеризуйте критерии  идентификации фотоаппаратов по материалу камеры, виду объектива, видоискателя, механизма наводки на резкость.
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