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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Учебная дисциплина (профессиональный модуль) «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров» изучается в профессиональных образовательных организациях, реализующих программу подготовки специалистов среднего звена по специальности среднего профессионального образования 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров.

Программа разработана в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 28 июля 2014 года № 835 и учебным планом, утвержденным ректором Российского университета кооперации 31 августа 2018 года.

Учебная дисциплина «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров» является дисциплиной профессионального модуля профессионального цикла специальности среднего профессионального образования 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров.

В результате изучения обязательной части учебного цикла обучающийся по дисциплине профессионального модуля должен: 
иметь практический опыт:

идентификации товаров однородных групп определенного класса;

оценки качества товаров;

диагностирования дефектов;

участия в экспертизе товаров.

уметь: 

расшифровывать маркировку товара и входящие в ее состав информационные знаки;

выбирать номенклатуру показателей, необходимых для оценки качества;

определять их действительные значения и соответствие установленным требованиям;

отбирать пробы и выборки из товарных партий;

проводить оценку качества различными методами (органолептически и инструментально);

определять градации качества;

определять качество тары и упаковки;

диагностировать дефекты товаров по внешним признакам;

определять причины возникновения дефектов.
знать: 
виды, формы информации о товарах;

правила маркировки товаров;

правила отбора проб и выборок из товарных партий;

факторы, обеспечивающие качество, оценку качества;

требования действующих стандартов к качеству стандартов к качеству товаров однородных групп определенного класса;

органолептические и инструментальные методы оценки качества;

градации качества;

требования к таре и упаковке;

виды дефектов; причины их возникновения.
1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной дисциплины (профессионального модуля) является частью программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом среднего профессионального образования (ФГОС) по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров.

Содержание учебной дисциплины направлено на формирование различных видов компетенций:
общих компетенций, включающих в себя способность: 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
профессиональных компетенций, соответствующих видам деятельности: 

ПК 2.1 Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.
ПК 2.2 Организовывать и проводить оценку качества товаров.
ПК 2.3 Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы.
1.2. Место учебной дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена





Учебная дисциплина «Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров» входит в блок профессиональных модулей дисциплин (ПМ.02) профессионального цикла (П) профессиональной подготовки (ПП) программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров.

Для изучения данной дисциплины студентам необходимы следующие знания и умения, формируемые предшествующими дисциплинами «Теоретические основы товароведения», «Основы коммерческой деятельности». 
1.3. Цель и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины

Целью преподавания дисциплины является формирование у студентов комплекса знаний, умений и навыков, необходимых для решения профессиональных задач в области оценки качества товаров, проведения экспертизы и умений проведения экспертной оценки товаров и документов.

Задачи дисциплины:

· приобретение студентами знаний о видах и разновидностях оценки качества и экспертизы;

· установление средств и усвоение методов оценки качества и экспертизы;

· привитие у студентов практических навыков организация проведения экспертиз.

1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы учебной дисциплины

Максимальная учебная нагрузка обучающегося 504 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 336 часов (144 часа лекций, 176 часов практических занятий, 16 часов курсовая работа); самостоятельной работы обучающегося 168 часов, учебной практики 36 часов, производственной практики 108 часов.

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Содержание учебной дисциплины (профессионального модуля) направлено на формирование различных видов компетенций:

общих компетенций, включающих в себя способность: 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 

ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

профессиональных компетенций, соответствующих видам деятельности: 

ПК 2.1 Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.
ПК 2.2 Организовывать и проводить оценку качества товаров.
ПК 2.3 Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы.
3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	504

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	336

	в том числе:
	

	теоретическое обучение
	144

	лабораторные работы
	

	практические занятия
	176

	контрольные работы
	

	курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	16

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	168

	Итоговая аттестация в форме 
	Экзамен в 5 семестре


3.2. Примерный тематический план и содержание учебной дисциплины 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа 
обучающихся
	Объем часов
	Уровень усвоения

	Раздел 1. ОЦЕНКА КАЧЕСТВА ТОВАРОВ И ОСНОВЫ ЭКСПЕРТИЗЫ
	504
	

	МДК.2.1. Оценка качества товаров и основы экспертизы
	
	

	Глава 1. Оценка качества товаров
	144
	

	Тема 1.1 Основы оценки качества товаров
	Содержание

Оценка качества товаров и оценка соответствия: понятия, общность и различия.

Основополагающие и специфические показатели: органолептические, физико-химические и микробиологические, комплексные и единичные показатели этих групп.

Органолептические показатели: понятие, характеристика, их влияние на качество.

Физико-химические показатели: понятие, наиболее распространенные показатели.
	2
	1

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

1. Установите общность и различия оценки качества и оценки соответствия.

2. Рассмотрите основополагающие и специфические показатели качества.

3. Охарактеризуйте группы показателей: органолептические, физико-химические.

4. Выявите признаки деления на градации качества.

5. Укажите причины деления на сорта, причины возникновения и последствия пересортицы.
	2
	3

	Тема 1.2 Методы оценки качества
	Содержание
Классификация методов оценки качества.
Органолептические методы: понятие, назначение, достоинства и недостатки, подгруппы. Краткая характеристика визуального, вкусового, обонятельного, осязательного методов и аудиометода. Условия проведения органолептической оценки: отбор проб, требования к помещению, подготовка образцов для испытаний, проведение испытаний.
	2
	1

	
	Практические занятия:
1, 2 Изучение органолептического метода оценки качества. Проведение органолептической оценки качества непродовольственных товаров – по внешнему виду.
3, 4 Тестирование зрительной чувствительности дегустаторов. Тестирование обонятельной чувствительности дегустаторов
	8
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Составьте схему «Классификация методов оценки качества». Рассмотрите органолептические методы, их достоинства, недостатки, классификацию. Рассмотрите  регистрационные методы, их достоинства, недостатки, классификацию. Рассмотрите  измерительные методы, их достоинства, недостатки, классификацию.
	2
	3

	Тема 1.3 Общие сведения о науке органолептике
	Содержание
Сенсорная характеристика как составляющая качества продовольственных
товаров. Компоненты и сенсорные свойства продуктов
	2
	1

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Место сенсорных признаков в системе показателей качества потребительских товаров.
Номенклатура органолептических показателей качества, понятийный аппарат и психофизиологические основы органолептики.

Терминология в области органолептики, нормативные до​кументы международного и отечественного уровней по вопросам стандартизации сенсорного анализа и применения
	2
	3

	Тема 1.4 Психофизиологические основы 
органолептики
	Содержание
Теоретические ос​новы восприятия сенсор​ных признаков продоволь​ственных товаров 

Тестирование экс​пертов по сенсорным и ин​теллектуальным способно​стям 
	2
	1

	
	Практические занятия
5 Изучение методов сенсорного анализа
6 Тестирование вкусовой чувствительности дегустаторов
	8
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Требования к дегустаторам: этика, самообразование и подготовка, профессиональное мастерство и режим жизни. Факторы, влияющие на объективность оценки дегустатора. 
	2
	3

	Тема 1.5 Организация современного сенсорного анализа
	Содержание
Методы органолептического анализа
Система организации и проведения сенсорного анализа
	2
	1

	
	Практические занятия
7 Разработка и апробация унифицированной балловой шкалы для оценки качества продовольственных товаров
	8
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Правила и порядок проведения дегустационной оценки отдельных групп товаров. Требования, предъявляемые к дегустаторам, процедуре проведения дегустации. Организация места проведения дегустации. 
	2
	3

	Тема 1.6 Экспертная методология в сенсорном анализе
	Содержание
Требования к экспертам и экспертам-дегустаторам
Экспертные методы в разработке балловых шкал и в профильном анализе
	2
	1

	
	Практические занятия
8 Разработка профиля сенсорного показателя качества пищевого продукта
	8
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Взаимосвязь результатов сенсорного и инструментального анализа
	2
	3

	Тема 1.7 Физические и химические методы 
оценки. Методы определения деформационных характеристик
	Содержание
Принципы весового и объемного методов, применение в контроле качества продукции.

Оптические физические методы, применение в контроле качества продукции
Обзор физико-механических испытаний, применяемые средства измерения
	2
	1

	
	Практические занятия
9 Изучение нормативной документации по методам испытаний товаров
10 Определение редуцирующих сахаров в кондитерских изделиях йодометрическим методом
11 Методы измерения плотности
12 Термические свойства продукции
13 Определение температуры сваривания кожевой ткани меха
	10
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Методы определения твердости, вязкости, прочности, упругости, средства измерения.

Деформационно-прочностные свойства кож и методы их исследования. Определение прочности стекла при сжатии, растяжении и изгибе.

Деформационно-прочностные свойства кож и методы их исследования.

Методы определения. Показателей механических свойств при растяжении. Устройства и принцип действия разрывных машин.
	2
	3

	Тема 1.8 Физико-химические (инструментальные) методы оценки качества
	Содержание
Разновидности и принцип методов спектроскопии, применение в оценке качества продукции

Электрохимические методы, применяемые в оценке качества продукции.

Сущность, средства измерения и применение хроматографических методов анализа.
	2
	1

	
	Практические занятия
14 Испытание тканей на устойчивость окраски к трению, стирке и другим видам воздействия
15 Определение устойчивости эмали посуды к удару
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Физико-химические методы. Классификация, сущность, их преимущества по сравнению с химическими методами.

Взаимодействие вещества со светом. Законы светопоглощения. Фотометрия и спектрофотометрия. Способы получения окрашенных растворов. Средства измерения. Использование фотометрии в контроле качества продукции.

Атомно-абсорбционный анализ, сущность, средства измерения, область применения. Люминесцентный анализ, сущность, применение в контроле качества продукции. Определение органических и неорганических примесей в винно-водочных изделиях. Методы определения мышьяка, фосфора, фенолов, нитритов, олова.
	2
	3

	Тема 1.9 Методы оценки качества продукции по показателям безопасности
	Содержание
Методы определения радиоактивности.

Основные показатели безопасности пищевых продуктов и методы определения.

Обзор методов оценки безопасности непродовольственных товаров.
	2
	1

	
	Практические занятия
16 Определение содержания железа в винах и виноматериалах фотометрическим методом
17 Определение нитритов в колбасных изделиях по методу Грисса

18 Содержание цинка, кадмия, свинца и меди в пищевых продуктах методом инверсионной вольтамперометрии
	6
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Сущность и химизм методов определения микотоксинов, 

нитрозаминов, пестицидов. 

Токсичных элементов, остаточных мономеров.
	2
	3

	Тема 1.10 Виды и формы товарной информации


	Содержание
Товарная информация: основные понятия. Виды товарной информации: основополагающая, коммерческая и потребительская (информация для потребителей). Формы информации: словесная, изобразительная, символическая. Назначение и краткая характеристика товарной информации разных видов и форм. Функции товарной информации.
	2
	1

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Роль органов Федерального управления и органов местного самоуправления в информационном обеспечении граждан, в том числе и товарной информацией.
	2
	3

	Тема 1.11 Правовая и нормативная база 
информационного обеспечения
	Содержание
Правовая база: Федеральные законы в области информационного обеспечения продавцов и потребителей; объекты, нормы, устанавливаемые ими. Права и ответственность продавцов по вопросам товарной информации. Права потребителей на информацию о товарах, их изготовителях и продавцах.
	2
	1

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Нормативная база: виды нормативных документов, регламентирующих требования к товарной информации. Нормы и правила, установленные в этих документах.
	2
	3

	Тема 1.12 Требования к товарной информации
	Содержание
Основные требования к товарной информации. Федеральные законы и постановления правительства, устанавливающие требования к товарной информации. Характеристика отдельных требований. Оценка соответствия товарной информации установленным требованиям. 
	2
	1

	
	Практические занятия
19 Оценка соответствия товарной информации установленным требованиям
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Признаки недостоверной информации: искажение, умышленная неполнота (умалчивание), введение потребителя в заблуждение. Показатели достаточности информации о товарах. Стандарты их регламентирующие.
	2
	3

	Тема 1.13 Классификация средств товарной 
информации
	Содержание
Средства товарной информации: классификация, назначение. Информационные ресурсы: понятие, назначение, виды. Характеристика нормативных и технических документов как носителей товарной информации.
	2
	1

	
	Практические занятия

20 Изучение полноты маркировки и соответствие ее требованиям
	2
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Нормативные документы, как источники общих плавил, принципов и характеристик. Классификация нормативных документом, их характеристика. Технически документы: товарно-сопроводительные, проектные и конструкторские, эксплуатационные
	2
	3

	Тема 1.14 Товарно-сопроводительные документы
	Содержание
Товарно-сопроводительные документы (ТСД): понятие, классификация, назначение, основные реквизиты, правила заполнения. Обязательные и необязательные ТСД. Ответственность за отсутствие обязательных ТСД. Эксплуатационные документы: понятие, назначение, разновидности. 
	2
	1

	
	Практические занятия
21 Изучение и классификация средств товарной информации
	2
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Требования к информации в эксплуатационных документах. Правила оформления эксплуатационных документов при реализации технически сложных товаров.
	2
	3

	Тема 1.15 Маркировка товаров
	Содержание
Маркировка: понятие, назначение, функции, виды. Производственная маркировка: понятие, носители, способы нанесения информации и требования к ним. Нормативные документы, устанавливающие требования к производственной маркировке товаров.
	2
	1

	
	Практические занятия
22 Изучение информационных знаков разных групп в маркировке товаров
	2
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Торговая маркировка: понятие, носители, требования к информации и нормативные документы, их устанавливающие. Структура маркировки.
	2
	3

	Тема 1.16 Информационные знаки
	Содержание
Информационные знаки: понятие, назначение. Классификация на группы и подгруппы. Характеристика информационных знаков разных групп и подгрупп: понятие, назначение, применяемая символика, сущность заложенной в информационных знаках информации. Ошибки и заблуждения по отдельным группам и видам информационных знаков (штрих-кодов, экологических знаков и др.). Использование защитных знаков. Особенности маркировки сертификационных товаров и их упаковки.

Правовая база использования товарных знаков. Право на товарный знак, регистрация, экспертиза, выдача свидетельства. Международная регистрация знаков.
	2
	1

	
	Практические занятия

23 Особенности маркировки одежно-обувных товаров 
	2
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Передача товарного знака. Прекращение правовой охраны товарного знака. Государственное патентное ведомство Российской Федерации: область компетенции. Ответственность за незаконное использование товарного знака и наименование места происхождения товара.
	2
	3

	Тема 1.17 Маркировка продовольственных 
товаров
	Содержание
Стандарты, устанавливающие требования к информации для потребителей. Общие и специфичные требования к информации для потребителей пищевых продуктов и табачных изделий.

Особенности маркировки консервов: расшифровка условных обозначений на штампах банок. Новое в маркировке консервов.

Ветеринарная и товароведная маркировка мясных туш: назначение, нормативные документы, штампы и клейма для разных видов и категорий мяса.

Специфика маркировки алкогольных напитков: носители (этикетка, контрэтикетка, кольеретка) и их назначение, требования к информации. Применение акцизных марок, их назначение, порядок маркировки, документы, их регистрирующие. Идентификационные номера: назначение, порядок получения и нанесения. Защитные знаки: назначение, виды.
	2
	1

	
	Практические занятия
24 Особенности продаж продовольственных товаров
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Особенности маркировки безалкогольных напитков: носители, назначение, требования к информации.

Особенности маркировки зерномучных, плодоовощных, кондитерских, вкусовых, молочно-жировых, мясных и рыбных товаров.

Особенности маркировки табачных изделий: требования к информации, предупредительные надписи, акцизные марки и идентификационные номера.
	2
	3

	Тема 1.18 Маркировка непродовольственных 
товаров
	Содержание
Стандарты, устанавливающие требования к информации для потребителей. Общие и специфичные требования для товаров однородных и разнородных групп.

Особенности маркировки непродовольственных товаров однородных групп: носители, сведения о товаре. 
	2
	1

	
	Практические занятия
25 Особенности маркировки парфюмерно-косметических товаров и товаров бытовой химии
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Производственная и торговая маркировка обувных, текстильных, швейно-трикотажных, метало-хозяйственных, парфюмерно-косметических и других непродовольственных товаров. Применение идентификационных номеров для аудио- и видеотехники: назначение, порядок получения и нанесения.
	2
	3

	 Глава 2 Оценка качества продовольственных товаров
	 
	

	 Тема 2.1 Оценка качества

продовольственных товаров растительного 
происхождения
	Содержание
Особенности оценки качества товаров растительного происхождения.

Основополагающие и специфические показатели качества зерномучных, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров. Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты: внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Основополагающие и специфические показатели качества плодоовощных товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров. Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты: внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.
Основополагающие и специфические показатели качества вкусовых, кондитерских товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров. Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Безопасность продовольственных товаров растительного происхождения.

	16
	

	
	Практические занятия 
26 Оценка качества хлеба по органолептическим показателям.

27 Определение товарного сорта круп (гречневой или рисовой, или пшена).

28 Оценка качества макаронных изделий.
29 Оценка градаций качества свежих овощей и фруктов. Работа со стандартами, решение ситуационных задач.

30 Оценка  товарного сорта чая 2-3 наименований.
31 Органолептическая оценка качества шоколада
	24
	

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

1. Составьте перечень основополагающих и специфичных показателей качества для продовольственных товаров растительного происхождения однородных групп: зерномучных, плодоовощных, вкусовых, кондитерских.

2. Выявите определяющие и специфичные показатели качества зерномучных товаров разных групп.

3. Разберите определяющие и специфичные показатели качества свежих плодов и овощей.

4.Рассмотрите градации качества свежих подов и овощей. Укажите, к какой градации качества относятся:

А) уродливые и поврежденные плодожоркой яблоки;

Б) механически поврежденный картофель;

В) лук, пораженный шейковой гнилью.

5. Выявите определяющие и специфичные показатели качества вкусовых товаров разных групп, их градации качества.

6. Рассмотрите технологические и предреализационные дефекты вкусовых товаров, причины их возникновения и пути предупреждения и устранения.

7. Выявите определяющие и специфичные показатели качества кондитерских товаров разных групп, их градации качества.

8. Проведите диагностику дефектов кондитерских изделий, возникающих при производстве и хранении.
	16
	

	Тема 2.2 Оценка качества

продовольственных товаров животного 
происхождения
	Содержание
 Особенности оценки качества товаров животного происхождения.
Основополагающие и специфические показатели качества жировых, молочных, яичных   товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров. Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты: внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Особенности оценки качества товаров животного происхождения.

Основополагающие и специфические показатели качества   мясных рыбных товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров. Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Безопасность продовольственных товаров  животного происхождения.
	16
	2

	
	Практические занятия 

32 Оценка качества молока по органолептическим показателям и кислотности.
33 Оценка качества сыров по органолептическим показателям
34 Оценка качества молочных консервов

35 Оценка качества  маргарина по органолептическим показателям.

36 Изучение сортов разруба туш убойных животных. Определение свежести мяса.

37 Оценка качества рыбных консервов
38 Оценка качества мясных консервов
	24
	

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

1. Составьте перечень основополагающих и специфичных показателей качества для продовольственных товаров животного происхождения однородных групп: жировых, молочных, яичных, мясных, рыбных.

2. Рассмотрите общие и специфичные показатели качества пищевых жиров, их градации качества.

3. Выявите технологические предреализационные дефекты жиров, причины их возникновения и способы их предупреждения.

4. Выявите определяющие и специфичные показатели качества молочных товаров разных групп, их градации качества.

5. Проведите диагностику дефектов  молочных товаров, возникающих при производстве и хранении.

6. Рассмотрите общие и специфичные показатели качества  яичных товаров, их градации качества.

7. Выявите допустимые и недопустимые дефекты яичных товаров, причины их возникновения и способы их предупреждения.

8. Рассмотрите общие и специфичные показатели качества  мясных товаров, их градации качества.

9. Выявите технологические предреализационные дефекты мясных товаров, причины их возникновения и способы их предупреждения.

10. Рассмотрите общие и специфичные показатели качества  рыбных товаров, их градации качества.

11. Выявите технологические предреализационные дефекты рыбных товаров, причины их возникновения и способы их предупреждения.
	16
	

	Глава 3 Оценка качества непродовольственных товаров
	 
	


	Тема 3.1 Оценка качества текстильных, ковровых, швейных и трикотажных, обувных, пушно-меховых и овчинно-шубных, парфюмерно-косметических, галантерейных товаров
	Содержание

Особенности оценки качества текстильных, ковровых, швейных и трикотажных, обувных, пушно-меховых и овчинно-шубных, парфюмерно-косметических, галантерейных товаров  товаров.

Основополагающие и специфические показатели качества текстильных, ковровых, швейных и трикотажных товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Основополагающие и специфические показатели качества обувных, пушно-меховых и овчинно-шубных  товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Основополагающие и специфические показатели качества   парфюмерно-косметических, галантерейных товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Безопасность непродовольственных товаров: текстильных, ковровых, швейных и трикотажных, обувных, пушно-меховых и овчинно-шубных, парфюмерно-косметических, галантерейных товаров.
	16
	1

	
	Практические занятия 

39 Оценка качества тканей по стандарту. Определение градаций качества.

40 Оценка качества  обувных товаров по стандарту. Определение градаций качества.
41 Оценка качества парфюмерно-косметических товаров по стандарту. Определение градаций качества.
	18
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

1. Составьте перечень основополагающих и специфичных показателей качества для непродовольственных товаров: текстильных, ковровых, швейных и трикотажных, обувных, 

пушно-меховых и овчинно-шубных, парфюмерно-косметических, галантерейных.

2. Рассмотрите оценку качества текстильных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

3. Рассмотрите оценку качества ковров и ковровых изделий. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

4. Рассмотрите оценку качества  швейных и трикотажных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

5. Рассмотрите оценку качества обувных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

6. Рассмотрите оценку качества меховых товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

7. Рассмотрите оценку качества парфюмерно-косметических товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

8. Рассмотрите оценку качества галантерейных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.
	16
	3

	Тема 3.2 Оценка качества хозяйственных и

культурно-бытовых товаров
	Содержание

Особенности оценки качества хозяйственных и культурно-бытовых товаров.

Основополагающие и специфические показатели качества хозяйственных  товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Основополагающие и специфические показатели качества   культурно-бытовых товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Основополагающие и специфические показатели качества хозяйственных и культурно-бытовых товаров, их градации качества. Значение этих показателей для качества товаров.  Идентифицирующие признаки градаций качества. Технологические и предреализационные дефекты:  внешние признаки, причины возникновения, пути устранения.

Безопасность непродовольственных товаров: хозяйственных и культурно-бытовых товаров.
	16
	1

	
	Практические занятия 
42 Идентификация керамических изделий по виду материала, способы формирования керамических изделий и методу их декорирования
43 Распознавание природы пластических масс
44 Изучение потребительской тары и упаковки
45 Изучение ассортимента мебели
46 Оценка качества металлохозяйственных товаров по стандарту. Определение градаций качества.

47 Оценка качества фототоваров по стандарту.

48 Оценка качества бытовой химии по стандарту.
	30
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

1. Составьте перечень основополагающих и специфичных показателей качества для непродовольственных товаров: хозяйственных и культурно-бытовых товаров.

2. Изучите оценку качества товаров из пластмасс. Выявите показатели их безопасности. Проведите оценку качества пластмассовых изделий, используемых в быту.

3. Рассмотрите виды дефектов товаров из пластмасс, причины их возникновения, влияние на качество. Выявите дефекты пластмассовых изделий, которые Вы используете в быту.

4. Рассмотрите оценку качества товаров бытовой химии. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

5. Рассмотрите оценку качества силикатных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

6. Изучите виды дефектов силикатных товаров, Выявите дефекты стеклянных и керамических товаров, которыми Вы пользуетесь в быту. Укажите причины их возникновения.

7. Рассмотрите оценку качества металлохозяйственных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

8. Изучите виды дефектов металлохозяйственных  товаров, Выявите дефекты ложек, эмалированных кастрюль. Укажите причины их возникновения.

9. Рассмотрите оценку качества мебельных товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

10. Рассмотрите оценку качества  фототоваров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.

11. Рассмотрите оценку качества  бытовых электронных  товаров. Выявите основополагающие показатели, по которым проводят оценку качества в торговле.
	16
	3

	Глава 4 Теоретические основы экспертизы потребительских товаров
	88
	

	Тема 4.1 Основные понятия, сущность и 

принципы экспертизы, ее классификация
	Содержание
Общая характеристика оценочной деятельности. Характеристика процедур и процессов оценки. Виды оценочной деятельности по качеству и количеству товаров, место экспертизы и ее роль в оценочной деятельности. Понятие, сущность, предмет и принципы экспертизы потребительских товаров. Классификация товарной экспертизы. Виды товарной экспертизы. 
	4
	1

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Субъекты товарной экспертизы. Характеристика товароведной экспертизы. Общие признаки характеризующие товароведные экспертизы. Методы товароведной экспертизы
	4
	3

	Тема 4.2 Нормативно-правовая база экспертной деятельности, объекты и методы товароведной экспертизы


	Содержание
Законодательная основа досудебной и судебной экспертной деятельности. Кодексы Российской Федерации, регламентирующие производство судебных экспертиз. Механизм законодательного регулирования правоотношений в сфере судебной экспертизы. Общие документы, определяющие процедуры, порядок проведения экспертиз в экспертных организациях. Нормативные и товарно-сопроводительные документы, определяющие порядок экспертной приемки партий товаров по качеству и количеству. 
	4
	1

	
	Практические занятия
49 Основные понятия и нормативно-правовая база экспертной деятельности
	8
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Средства экспертизы, применяемые для экспертных исследований: информационно-аналитические, методические, технологические. Характеристика и классификация объектов товароведной экспертизы. Требования к экспертам. Классификация методов, применяемых при товароведной экспертизе.
	4
	3

	Тема 4.3 Основание, порядок назначения и 
процедура проведения товароведной экспертизы
	Содержание
Основания производства судебной экспертизы. Содержание определения суда и постановления судьи, следователя, прокурора. Регламентация назначения и производства экспертизы в соответствии с кодексами РФ. Процедура назначения и производства судебной экспертизы. Особенности назначения судебной экспертизы по гражданским делам. Основания для проведения досудебной или несудебной товароведной экспертизы. Процедура проведения товароведной экспертизы. Основные этапы экспертных исследований. 
	4
	1

	
	Практические занятия
50 Правовая основа назначения и проведения судебной экспертизы
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Особенность проведения судебной экспертизы. Полномочия судебных экспертов. Характеристика эксперта и специалиста по процессуальному законодательству.
	4
	3

	Тема 4.4 Структура и содержание экспертного 
заключения


	Содержание
Форма документального оформления экспертного исследования. Содержание экспертного заключения. Установление фактов, профессиональная оценка эксперта, вывод, обоснованный проведенными исследованиями. Факторы, влияющие на содержание заключения. Последовательность изложения письменного заключения эксперта, требования, предъявляемые к нему. Информация, содержащаяся в вводной части, в исследовательской части и в заключительной. Требования, предъявляемые к выводам экспертного заключения. 
	4
	1

	
	Практические занятия
51 Структура и содержание экспертного заключения
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Принципы составления выводов экспертного заключения. Классификация выводов экспертизы. Оценка и анализ ошибок экспертных исследований.
	4
	3

	Тема 4.5 Характеристика идентификационной и экспертизы подлинности товаров


	Содержание
Идентификационная экспертиза товаров. Анализ сущности и основных понятий процедуры идентификации. Области применения и субъекты идентификации товаров в сфере обращения. Характеристика установления тождества. Принципы идентификации. Характеристика объектов идентификации. Критерии и показатели идентификации. Последовательность этапов проведения идентификационной экспертизы товаров. Виды идентификационной экспертизы. Процедура проведения идентификационной экспертизы. Идентификация при проведении сертификации. Стадии исследования при идентификационной экспертизе. Характеристика идентификационной экспертизы ряда непродовольственных товаров. Критерии идентификационной экспертизы. 
	4
	1

	
	Практические занятия
52 Изучение идентификационной экспертизы
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Факторы, создающие предпосылки фальсификации товаров. Анализ правовых аспектов и основных понятий фальсификации товаров. Правовая ответственность за ввоз, производство и продажу фальсифицированных товаров. Формы фальсификации продукции. Характеристика видов и способов фальсификации товаров и причиненного ущерба. Процедура проведения экспертизы подлинности. Характеристика экспертизы подлинности ряда непродовольственных товаров.
	6
	3

	Тема 4.6 Экспертиза качественных и 
количественных характеристик товаров
	Содержание
Качественная экспертиза партий потребительских товаров. Экспертиза товаров по комплектности и целостности. Экспертиза товаров, поврежденных при хранении и транспортировании. Условия проведения качественной экспертизы. Законодательная и нормативная основа проведения качественной экспертизы.

Экспертиза количественных характеристик непродовольственных товаров. Правовые акты и нормативные документы, регламентирующие порядок приемки товаров по количеству. Особенности проведения количественной экспертизы. 
	4
	1

	
	Практические занятия
53 Изучение проведения экспертизы качественных и количественных характеристик
	6
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Особенности экспертизы непродовольственных товаров, бывших в эксплуатации или потреблении. Методики определения снижения цены товаров. Особенности экспертизы новых товаров. 
	4
	3

	Тема 4.7 Оценочная и документальная экспертиза потребительских товаров
	Содержание
Оценочная экспертиза потребительских товаров. Определение цены при приемке на комиссию, новых и бывших в эксплуатации. Определение цены товаров, бывших в употреблении в соответствии со степенью износа, ухудшение товарного вида, при спорных ситуациях. Определение цены товара в соответствии с уровнем потребительских свойств и качества изготовления при заключении договоров. Документальная экспертиза товаров. Достоверность сведений в технических и товарно-сопроводительных документах. Экспертиза сертификатов соответствия. Экспертизы маркировки. Оценка качества инструкций по эксплуатации товаров.
	4
	1

	
	Практические занятия
54 Изучение проведения документальной экспертизы
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Уценка товаров в результате порчи при транспортировании, хранении, моральном старении. Установление цены на новые товары в соответствии  с уровнем потребительских свойств и спросом потребителей. Установление цены конфискованной продукции. Правила расчетов скидок на износ предметов домашнего обихода. Оценка рыночной ситуации на региональном уровне. 
	4
	3

	Глава 5 Экспертиза однородных групп продовольственных товаров
	92
	

	Тема 5.1 Характеристика и практика экспертизы зерномучных товаров
	Содержание
Экспертиза качества зерномучных товаров. Факторы, формирующие качество зерна. Факторы, влияющие на формирование цены на зерно. Совершенствование ассортимента крупы и муки. Крупа повышенной биологической ценности. Технологические свойства муки, особенности муки для выработки макаронных изделий. Идентификация факторов, формирующих качество крупы и муки на этапах жизненного цикла товародвижения. Изменения качества муки, крупы при хранении и процессы, их вызывающие. Пути повышения биологической ценности, совершенствования ассортимента хлебобулочных изделий. 
	4
	1

	
	Практические занятия
55 Проведение экспертизы  качества крупы

56 Проведение экспертизы макаронных, бараночных и сухарных изделий
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Способы повышения пищевой ценности макаронных изделий. Влияние добавок на потребительские свойства макаронных изделий. Пути совершенствования ассортимента и качества макаронных изделий. Факторы, формирующие качество макаронных изделий. 

Качественная, количественная, ассортиментная фальсификация зерномучных товаров: зерна, крупы, муки, хлебобулочных и макаронных изделий. Пересортица как распространенный способ фальсификации зерна, крупы, муки. Методы обнаружения фальсификации зерномучных товаров. Экспертиза качества зернового сырья и продуктов его переработки в процессе товародвижения. 
	6
	3

	Тема 5.2 Характеристика и практика экспертизы свежих и переработанных плодовоовощных 
товаров
	Содержание
Факторы, влияющие на содержание питательных веществ, формирование потребительских свойств овощей и плодов. Влияние условий выращивания на содержание основных питательных веществ в овощах и плодах. Взаимосвязь физических свойств и сохраняемости плодов и овощей. Показатели качества овощей и плодов: определяющие и специфические. Причины возникновения наиболее распространенных дефектов, влияние на потребительские свойства, товарное качество и сохраняемость свежих овощей и плодов. Основные направления формирования ассортимента плодоовощных консервов. Информирующие факторы: маркировка, факторы, сохраняющие качество: тара, упаковочные материалы, условия и сроки транспортирования, хранения. Изменение качества консервов при хранении. Факторы, сохраняющие качество: тара, упаковочные материалы, условия и сроки транспортирования, хранения. 
	4
	1

	
	Практические занятия
57 Проведение экспертизы качества плодоовощных товаров
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Качественная, количественная, ассортиментная фальсификация плодоовощных товаров: овощей, плодов, плодоовощных консервов, сушеные и замороженных плодов и овощей. Пересортица как распространенный способ фальсификации свежих овощей и плодов. Методы обнаружения фальсификации плодоовощных товаров. Идентификация товарной позиции отдельных видов плодоовощных товаров. Экспертиза качества свежих и продуктов переработки овощей и плодов в процессе товародвижения. 
	4
	3

	Тема 5.3 Характеристика и практика экспертизы крахмала, сахара, меда, кондитерских товаров
	Содержание
Факторы, формирующие качество крахмала и крахмалопродуктов в процессе производства. Факторы, сохраняющие качество крахмала и крахмалопродуктов: тара, упаковочные материалы, условия транспортирования и хранения (режимы, размещение, санитарно-гигиеническое состояние складов и транспортных средств), сроки хранения, уход при хранении, подготовка к продаже и условия реализации. Контроль качества крахмала и крахмалопродуктов в торговле. Дефекты сахара-песка и сахара-рафинада, причины их возникновения и меры предупреждения. Влияние факторов на формирование потребительских свойств меда. Виды и способы фальсификации меда. Факторы, формирующие качество обыкновенного и десертного шоколада: сырье, процессы производства. 
	4
	1

	
	Практические занятия
58 Проведение идентификационной экспертизы меда
59 Проведение экспертизы качества мучных кондитерских изделий
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Факторы, сохраняющие качество кондитерских изделий: тара, упаковочные материалы, условия транспортирования и хранения отдельных видов кондитерских изделий (режимы, размещение, санитарно-гигиеническое состояние складов и транспортных средств), уход при хранении, подготовка к продаже и условия реализации. Факторы, влияющие на конкурентоспособность кондитерских изделий, пути повышения конкурентоспособности изделий отечественного производства. Средства, виды и способы фальсификации кондитерских изделий. Критерии идентификации и методы обнаружения фальсификации кондитерских изделий. Экспертиза качества крахмала, сахара, меда, кондитерских изделий на этапах товародвижения. 
	6
	3

	Тема 5.4 Характеристика и практика экспертизы молока и молочных товаров
	Содержание
Идентификация факторов, формирующих потребительские свойства молока и сливок на этапах жизненного цикла. Изменения качества молока в процессе хранения и реализации. Факторы, формирующие качество кисломолочных продуктов в процессе производства. Средства и способы качественной фальсификации молока. Критерии идентификации фальсифицированных молока и кисломолочных продуктов. Факторы, формирующие потребительские свойства масла: сырье, процессы производства. Ассортиментная и качественная фальсификация сливочного масла. Критерии идентификации и методы обнаружения фальсификации сливочного масла. Факторы, определяющие видовые особенности и качество сыров: сырье, процессы производства. Ассортиментная и качественная фальсификация твердых сычужных сыров. Критерии идентификации сыров и методы обнаружения фальсификации сыров. Значение маркировки сыра для его идентификации. 
	4
	1

	
	Практические занятия
60 Проведение классификации и экспертизы качества молока
61 Проведение экспертизы качества кисломолочных продуктов
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Совершенствование ассортимента и факторы (сырье, процессы производства), влияющие на формирование потребительских свойств стерилизованных и сгущенных молочных консервов, сухих молочных продуктов и сухих молочных продуктов для детского питания. Способы ассортиментной и качественной фальсификации сухих и сгущенных молочных консервов. Критерии идентификации и методы обнаружения фальсификации молочных консервов. Факторы, формирующие качество мороженого: сырье, процессы производства. Экспертиза качества молока и молочных продуктов на этапах товародвижения. 
	4
	3

	Тема 5.5 Характеристика и практика экспертизы пищевых жиров
	Содержание
Идентификация факторов, формирующих качество растительных масел и животных жиров: сырье, процессы производства. Изменение качества растительного масла и животных жиров в процессе хранения. Факторы, формирующие потребительские свойства маргарина и комбинированных жиров: сырье (жировое и не жировое), процессы производства. Факторы, формирующие потребительские свойства майонеза: сырье, процессы производства. Расфасовка, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования, хранения и реализации. 
	4
	1

	
	Практические занятия
62 Проведение классификации и экспертизы качества масложировой продукции
63 Проведение классификации и экспертизы качества растительных масел
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Качественная и ассортиментная фальсификация растительных масел и твердых пищевых жиров. Средство и способы фальсификации животных жиров. Пересортица как способ ассортиментной фальсификации растительных масел. Органолептические и инструментальные методы обнаружения фальсификации пищевых жиров. Жирнокислотный состав жиров – наиболее объективный критерий идентификации. Критерии идентификации вида и качества майонеза. Экспертиза качества пищевых жиров и майонеза в процессе товародвижения. 
	4
	3

	Тема 5.6 Характеристика и практика экспертизы мяса и мясных товаров.
	Содержание
Влияние факторов на химический состав и пищевую ценность, энергетическую, биологическую и физиологическую ценность, усвояемость мяса. Влияние различных факторов на развитие микробиологических, химических и физических процессов, вызывающих ухудшение качества и порчу мяса. Условия и сроки хранения, их влияние на качество и потери мяса. Изменения, происходящие в мясе при хранении. Способы качественной и ассортиментной фальсификации мяса. Методы и критерии определения видовой принадлежности мяса (органолептические характеристики мышечной и жировой тканей, особенности строения костей и др.). Методы идентификации мяса больных животных. Критерии идентификации мяса. Значение маркировки туш и потребительской упаковки для идентификации видовой принадлежности мяса и мясных продуктов. Факторы, формирующие потребительские свойства мясных копченостей: сырье, технологические процесс. Физико-химические и микробиологические изменения, дефекты и потери массы при хранении. Факторы, формирующие потребительские свойства колбасных изделий. Влияние основного и вспомогательного сырья, пищевых добавок растительного и животного происхождения, технологических процессов на качество готовой продукции. 
	4
	1

	
	Практические занятия
64 Экспертная оценка качества мяса
65 Проведение классификации и экспертизы качества колбасных изделий

66 Проведение классификации и экспертизы качества мясных консервов
	6
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Способы качественной и ассортиментной фальсификации колбасных изделий, мясных полуфабрикатов, мясных копченостей и консервов, Замена высокосортного мяса низкосортным, несоблюдение рецептуры, использование неразрешенных пищевых добавок, несоблюдение схемы разделки, замена мяса низкоценными заменителями - наиболее распространенные способы качественной фальсификации мясных продуктов. Критерии идентификации мясных продуктов. Значение маркировки и потребительской упаковки для идентификации видовой принадлежности мясных продуктов. Использование органолептических, физико-химических методов для обнаружения фальсификации мясных продуктов. Экспертиза качества мяса и мясных товаров на этапах товародвижения. 
	4
	3

	Тема 5.7 Характеристика и практика экспертизы рыбы и рыбных товаров
	Содержание
Факторы, влияющие на химический состав рыбы. Влияние экологической обстановки на качество рыбы. Влияние условий и сроков реализации рыбы, условий и способов транспортирования и хранения живой рыбы на сохранение качества и нормы потерь. Факторы, формирующие качество охлажденной и мороженой рыбы: сырье, способы производства. Факторы, формирующие качество соленой и маринованной рыбы: сырье, способы разделки, способ посола и маринования. Факторы, влияющие на качество сушеной и вяленой рыбы: сырье, способны разделки рыбы, способы вяления и сушки. Возможные дефекты технологии, причины их возникновения и меры предупреждения. Характеристика факторов, формирующих качество рыбы холодного, горячего и полугорячего копчения: сырье, производство. Дефекты технологии, причины их возникновения и меры предупреждения. Факторы, формирующие качество консервов и пресервов: вид рыбы, особенности технологии производства рыбных консервов и пресервов. Влияние процессов, происходящих при хранении консервов и пресервов (физические, химические, биохимические, микробиологические) на их потребительские свойства. 
	4
	1

	
	Практические занятия
67 Проведение классификации и экспертизы качества мороженой рыбы
68 Проведение классификации и экспертизы качества копченой рыбы

69 Проведение классификации и экспертизы качества рыбных консервов и пресервов
	6
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Видовая и качественная фальсификация рыбы и рыбных товаров (живой, охлажденной, мороженой, соленой, копченой). Фальсификация рыбы по размеру, способам разделки. Средства и способы фальсификации рыбных консервов и икорных товаров. Критерии идентификации видовой принадлежности и качества рыбы и рыбных товаров. Методы обнаружения фальсификации рыбы и продуктов ее переработки. Экспертиза качества рыбы и рыбных товаров на этапах товародвижения. 
	4
	3

	Глава 6 Экспертиза однородных групп непродовольственных товаров
	76
	

	Тема 6.1. Экспертиза полимерных, строительных материалов и изделий на их основе


	Содержание
Общая характеристика материалов на основе высокомолекулярных соединений, их классификация. Экспертиза пластических масс по составу, методу переработки. Дефекты изготовления изделий из пластмасс. Характеристика ассортимента изделий из пластмасс. Требования к качеству полимерных изделий. Экспертиза санитарно-гигиенических свойств и качества изделий из полимерных материалов. Идентификационная экспертиза полимерных материалов. Экспертиза полноты маркировки, соответствия упаковки и условий хранения изделий из пластмасс.  
	4
	1

	
	Практические занятия
70 Проведение товароведной экспертизы пластмасс и факторов, формирующих качество
71 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества изделий из пластмасс
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Классификация строительных материалов. Экспертиза качества природных каменных материалов. Особенности состава вяжущих строительных материалов. Требования к качеству силикатных материалов: листового стекла и керамической плитки. Экспертиза отделочных строительных материалов: линолеума, ламината, обоев и др.  
	4
	3

	Тема 6.2 Экспертиза бытовых химических и 
парфюмерно-косметических товаров


	Содержание
Идентификационная экспертиза бытовых химических товаров. Нормативные документы и правила приемки товаров бытовой химии. Требования к упаковке, маркировке, условиям транспортирования и хранения товаров бытовой химии. Экспертиза моющих и чистящих средств.
Качественная экспертиза парфюмерно-косметических товаров требованиям нормативных документов и заявленной эффективности. Экспертиза косметических изделий и средств гигиены полости рта по показателям безопасности. Стоимостная экспертиза парфюмерных изделий. Экспертиза подлинности парфюмерно-косметических товаров.
	4
	1

	
	Практические занятия
72 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества парфюмерной продукции

73 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества средств гигиены полости рта
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Экспертиза лакокрасочных материалов и клеев. Особенности экспертизы пестицидов, агрохимикатов и дезинфицирующих средств.

Классификация парфюмерно-косметических товаров. Документальная экспертиза парфюмерно-косметических товаров, соответствие маркировки требованиям. Экспертиза соответствия тары и упаковки.
	6
	3

	Тема 6.3 Экспертиза хозяйственных и культурно-бытовых товаров


	Содержание
Экспертиза керамических товаров. Классификация ассортимента фарфоро-фаянсовых изделий хозяйственного назначения. Характеристика дефектов керамических товаров. Экспертиза состава, способа изготовления и декорирования керамики. Экспертиза качества изделий из стекла и хрусталя. Перечень нормативных документов, используемых при экспертизе силикатных товаров. Требования к качеству изделий из стекла. Методы проведения экспертизы силикатных товаров.

Особенности товарной экспертизы мебели. Идентификационная экспертиза мебели как метод борьбы с фальсификацией. Потребительские свойства мебели, как объект товароведной экспертизы. Идентификация и качественная экспертиза основных материалов, используемых для изготовления мебели. Экспертиза мебели по ассортиментной принадлежности. Характерные дефекты мебельных товаров. Товароведная экспертиза качества мебели на стадии обращения и эксплуатации.
	4
	1

	
	Практические занятия
74 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества стеклянных изделий и факторы их формирующие
75 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества мебели
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Состояние товарного предложения на рынке игрушек. Классификационные признаки игрушек и их роль в идентификационной экспертизе. Экспертиза безопасности сырья и материалов, используемых в производстве игрушек. Экспертиза ассортиментной принадлежности игрушек. Нормативные документы, используемые при проведении экспертизы игрушек. Потребительские свойства игрушек, как предмет товароведной экспертизы. Проблемы фальсификации и экспертизы подлинности игрушек.
	4
	3

	Тема 6.4 Экспертиза швейных, трикотажных и текстильных товаров


	Содержание
Классификация ассортимента швейных изделий. Перечень нормативной документации, используемой при экспертизе швейных изделий. Порядок проведения экспертизы качества швейных изделий. Особенности экспертизы определения размерных характеристик швейных изделий.

Классификация ассортимента трикотажных изделий. Идентификация трикотажных переплетений. Экспертиза строения и потребительских свойств трикотажных полотен. Экспертиза качества трикотажных изделий. Требования к маркировке, упаковке и хранению трикотажных изделий.

	4
	1

	
	Практические занятия
76 Проведение классификации ассортимента и экспертиза тканей по переплетениям и отделке.
77 Проведение классификации швейных изделий. Экспертиза качества одежды

78 Проведение классификации трикотажных изделий. Экспертиза качества трикотажных изделий
	6
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Дефекты швейных изделий. Маркировка, упаковка и хранение швейных изделий. Экспертиза швейных изделий бывших в употреблении. Определение уровня снижения качества швейных изделий.

Экспертиза соответствия волокнистого состава текстильных материалов. Соответствие маркировки по уходу за текстильными изделиями  действительным. Экспертиза качества тканей в процессе ткачества и отделки. Методы проведения экспертизы текстильных материалов.
	4
	3

	Тема 6.5 Экспертиза кожевенно-обувных и пушно-меховых товаров


	Содержание
Идентификационная экспертиза кожевенного сырья и натуральных кож. Ассортимент обувных материалов. Экспертизы качества натуральных, искусственных и синтетических обувных материалов. Классификация кожаной обуви. Экспертизы размерно-полнотных характеристик обуви. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение обуви..

Идентификационная экспертиза пушно-мехового сырья и полуфабрикатов. Экспертиза потребительских свойств пушно-мехового полуфабриката, классификация его ассортимента. Дефекты и сортировка пушнины и мехового полуфабриката. Маркировка, упаковки, транспортирование и хранение пушно-меховых и овчинно-шубных изделий.
	4
	1

	
	Практические занятия
79 Проведение классификационной экспертизы кожаной обуви
80 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества кожаной обуви
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Требования по уходу за обувью в процессе эксплуатации. Основные методы экспертизы качества обуви. Экспертиза качества резиновой обуви. Экспертиза качества валяной обуви
Классификация и ассортимент пушно-меховых изделий. Экспертиза качества пошива верхней меховой одежды, меховых частей одежды, женских меховых уборов, меховых головных уборов, меховой галантереи, бытовых меховых изделий и овчинно-шубных изделий.
	4
	3

	Тема 6.6 Экспертиза электробытовых

и электронных бытовых товаров


	Содержание
Экспертиза электро-установочных изделий и бытовых светильников. Классификация и экспертиза показателей безопасности электронагревательных приборов. Экспертиза качества бытовых холодильников и стиральных машин. Классификация ассортимента уборочных машин. Эксплуатационные характеристики машин для механизации кухонных работ. Требования к упаковке, транспортированию электротоваров, бытовых машин.  Экспертиза руководства по эксплуатации электробытовых товаров.   
	4
	1

	
	Практические занятия
81 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества приборов холодильных бытовых
82 Проведение классификации ассортимента и экспертиза качества приборов бытовых стиральных машин
	4
	2

	
	Внеаудиторная самостоятельная работа

Ассортимент аппаратуры для записи и воспроизведения звука. Товароведческие аспекты экспертизы бытовой аудиотехники. Экспертиза качества радиоприемников и тюнеров. Экспертиза автомобильной аудиотехники. Экспертиза качества и безопасной эксплуатации телевизоров. Экспертиза качества видео- и фотоаппаратуры. Требования к качеству персональных компьютеров и офисной техники. Экспертиза технических средств телефонной, радио и сотовой систем связи.
	4
	3

	Курсовая работа
	16
	

	УЧЕБНАЯ ПРАКТИКА
Практика по получению первичных профессиональных навыков организации и поведения экспертизы и оценки качества товаров
	 36
	

	Виды работ
	
	

	Тема 1 Ознакомление с магазином
	Инструктаж о прохождении учебной практики. Ознакомление с предприятием: его типом, специализацией, профилем, местом расположения, контингентом облуживания, режимом работы, ассортиментом реализуемых товаров, перечнем основных и дополнительных услуг розничной торговли.

Знакомство с материально-технической базой предприятия: планировкой, основными группами помещений. Ознакомление с порядком открытия и закрытия магазина, сдача магазина на охрану, хранение пломбира и ключей.

Ознакомление с обязанностями работников магазина, в том числе по сохранению товароматериальных ценностей и денежных средств. Изучение видов материальной ответственности работников магазина. Ознакомление с квалификационными требованиями к профессии продавца (кассира) различных разрядов. 

 Изучение требований к качеству услуги розничной торговли (магазина), установленных государственными стандартами, санитарными, противопожарными правилами с учетом профиля и специализации торгового предприятия. Изучение правил торговли.

Оценка соответствия помещений магазина требованиям обеспечения качества и безопасности реализуемых товаров и оказываемых услуг, создания условий для рационального выбора товаров потребителями.

Установление наличия необходимого информационного обеспечения услуги розничной торговли: вывески предприятия, информации о режиме работы или временного приостановления деятельности, правил торговли, федеральных законов и др. необходимой информации. 

Ознакомление со способами и приемами предоставления потребителю информации: о товарах, их изготовителях, о государственной регистрации, наименовании зарегистрировавшего их органа, при необходимости лицензирования деятельности: о номере и сроке действия лицензии, об органе, ее выдавшем. Укажите места размещения этой информации. Определите достаточность и доступность указанной информации. Особое внимание необходимо обратить на оформление ценников на товары, в соответствии с Правилами продажи(1,п.19).Выявите, какая информация   на ценниках относится к основной обязательной, регламентируемой Правилами, а какая к дополнительной.
	7
	

	Тема 2.

Продажа продовольственных товаров
	Овладение навыками продажи товаров различных групп и видов с учетом их особенностей, а также профиля, специализации магазина и форм обслуживания.

Отработка навыков обслуживания покупателей: встреча, выявление потребностей, предложение и показ товаров, информирование покупателей о пищевой ценности, способах и условиях использования продовольственных товаров; предложение новых и взаимозаменяемых товаров, а также сопутствующего ассортимента. Для отдельных групп товаров предоставление дополнительной информации об области применения, противопоказаниях для употребления.

Идентификация продовольственных товаров на рабочем месте продавца или при отпуске в торговом зале по ассортиментной принадлежности и качеству товаров. Проверка наличия документов по качеству.

Осуществление продажи товаров с соблюдением установленных требований. Определение цены развесных и фасованных товаров. Овладение навыками нарезки гастрономических товаров, резки хлеба и хлебобулочных изделий, другими навыками отпуска пищевых продуктов.

Оценка обеспечения качества и безопасности продовольственных товаров, в том числе при совместной торговле сопутствующими непродовольственными  товарами или оказания услуг общественного питания.

Обнаружение и отбраковка дефектных товаров, участие в составлении акта на их списание. 
	7
	

	Тема 3.

Продажа непродовольственных товаров
	Отработка навыков обслуживания покупателей: встреча, выявление потребностей, предложение  и показ товаров, консультирование покупателей о свойствах товаров, предложение новых и взаимозаменяемых товаров, товаров сопутствующего ассортимента.   

Идентификация непродовольственных товаров на рабочем месте продавца или при отпуске в торговый зал по ассортиментной принадлежности и качеству.

Осуществление продажи непродовольственных товаров с учетом их особенностей, а также профиля, специализации и ассортиментного перечня магазина. Проверка качества товаров, точности измерения количества товаров, правильности подсчета стоимости покупки в присутствии потребителя. Оформления товарного чека в случаях, предусмотренных Правилами. Оценка соответствия операций по продаже товаров требованиям, установленным Правилами.

Приобретение умений обеспечения качества и безопасности непродовольственных товаров при размещении в торговом зале.

Ознакомление с правилами продажи товаров по образцам и/или комиссионной торговли (проводится в магазинах соответствующего профиля или при наличии соответствующих отделов). Определение соответствия качества услуги продажи товаров по образцам, установленным требованиям. Отработка умений и навыков работы в комиссионном магазине (или отделе).

Обнаружение и отбраковка дефектных товаров, участие в составлении акта на их списание.
	7
	

	Тема 4.

Работа с упаковкой и маркировкой  продовольственных товаров.
	Ознакомление с видами упаковки: тары, упаковочных, перевязочных и других материалов, их идентификация.

Оценка качества тары на соответствие установленным требованиям. Отбраковка товаров в нарушенной упаковке и определение их количества. Диагностирование дефектов упаковки и определение причин их возникновения. Установление возможности повторного использования возвратной тары.

Идентификация маркировки товаров. Установление соответствия ассортиментной принадлежности товаров данным маркировки.
	7
	

	Тема 5.

Работа с упаковкой и маркировкой  непродовольственных товаров.
	Ознакомление с видами упаковки: тары, упаковочных, перевязочных и других материалов, их идентификация.

Оценка качества тары на соответствие установленным требованиям. Отбраковка товаров в нарушенной упаковке и определение их количества. Диагностирование дефектов упаковки и определение причин их возникновения. Установление возможности повторного использования возвратной тары.

Идентификация маркировки товаров. Установление соответствия ассортиментной принадлежности товаров данным маркировки.
	8
	

	ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА
Практика по получению профессиональных навыков организации и поведения экспертизы и оценки 

качества товаров
	 108
	

	
	Виды  работ
	
	

	Тема 1.

Идентификация продовольственных товаров однородных групп
	   Осуществление идентификации продовольственных товаров однородны групп по качеству (квалиметрическая идентификация).

   Ознакомление с правилами проведения компонентной идентификации на основе товарной информации, приведенной на маркировке. Установление соответствия указанных на маркировке сведений об ассортиментной принадлежности и компонентном составе.

   Проведение категорийной идентификации товаров на соответствие данных на маркировке и фактической градации качества товара.

   Осуществление информационной идентификации путем выявления принадлежности товаров к определенной товарной партии. Выявление идентифицирующих товарную партию критериев. 

   Перекрестная проверка сведений, указанных в товарно-сопроводительных документах и на маркировке продовольственных товаров.

   Проверка маркировки продовольственных товаров на соответствие установленным требованиям. 
	20
	

	Тема 2.

Идентификация непродовольственных товаров
	   Осуществление идентификации продовольственных товаров однородны групп по качеству.

   Проведение компонентной идентификации на основе товарной информации, приведенной в маркировке.

   Ознакомление с конструктивными особенностями обуви, одежды, хозяйственных и других товаров.

   Проведение категорийной идентификации товаров на соответствие данных на маркировке и фактической градации качества товара.

   Проверка комплектности непродовольственных товаров (выборочный контроль).

   Осуществление информационной идентификации путем выявления принадлежности товаров к определенной товарной партии. Выявление идентифицирующих товарную партию критериев. 

   Перекрестная проверка сведений, указанных в товарно-сопроводительных документах и на маркировке непродовольственных товаров.

   Проверка маркировки непродовольственных товаров на соответствие установленным требованиям.
	20
	

	Тема 3.

Оценка качества 

и диагностирование дефектов 

продовольственных товаров
	   Проведение оценки качества продовольственных товаров. Выбор номенклатуры показателей качества, необходимых для оценки качества товаров.

   Определение органолептических и простейших физико-химических показателей качества продовольственных товаров. Установление соответствия фактических значений показателей качества требованиям нормативных документов (стандартов, технических условий).

   Определение градаций качества (товарных сортов, классов качества и др.). Выявление пересортицы товаров, причин ее возникновения и последствий. Участие в уценке товаров при снижении градаций качества.

   Диагностирование дефектов товаров: описание внешних признаков проявления дефектов, причин возникновения.

   Изучение способов предупреждения или устранения дефектов. Использование товаров с дефектами или их утилизация.
	20
	

	Тема 4.

Оценка качества 

и диагностирование дефектов 

непродовольственных товаров
	   Проведение оценки качества продовольственных товаров. Выбор номенклатуры показателей качества, необходимых для оценки качества товаров.

   Определение органолептических и простейших физико-химических показателей качества непродовольственных товаров. Установление соответствия фактических значений показателей качества требованиям нормативных документов (стандартов, технических условий).

   Определение градаций качества (товарных сортов, классов  сложности и др.). Выявление пересортицы товаров, причин ее возникновения и последствий. Участие в уценке товаров при снижении градаций качества.

   Диагностирование дефектов товаров: описание внешних признаков проявления дефектов, причин возникновения.

   Изучение способов предупреждения или устранения дефектов. Использование товаров с дефектами или их утилизация.
	20
	

	Тема 5.

Участие в экспертизе продовольственных товаров
	   Ознакомление с правами и обязанностями экспертов сторонних организаций.

   Изучение нормативных документов, по которым осуществляется товароведная экспертиза.

   Участие в приемочной экспертизе продовольственных товаров по количеству и качеству.

   Проведение документальной экспертизы товаросопроводительных документов по качеству: сертификатов соответствия, деклараций соответствия, ветеринарно-санитарных сертификатов или свидетельств, санитарно-эпидемиологических заключений и др.  Оценка правильности их заполнения.

   Участие в составлении констатирующей части акта эксперта экспертизы (по возможности).

   Ознакомление с заключениями экспертов.
	20
	

	Тема 6.

Участие в экспертизе непродовольственных товаров
	   Ознакомление с правами и обязанностями экспертов сторонних организаций.

   Изучение нормативных документов, по которым осуществляется товароведная экспертиза.

   Участие в приемочной экспертизе непродовольственных товаров по количеству и качеству.

   Проведение документальной экспертизы товаросопроводительных документов по качеству: сертификатов соответствия, деклараций соответствия, ветеринарно-санитарных сертификатов или свидетельств, санитарно-эпидемиологических заключений и др.  Оценка правильности их заполнения.

   Участие в составлении констатирующей части акта эксперта экспертизы (по возможности).

   Ознакомление с заключениями экспертов.
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Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач).
4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

4.1. Учебно-методическое и материально-техническое обеспечение программы учебной дисциплины «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров»
4.1.1. Нормативный блок 

1. Федеральный закон от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
2. Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров, утвержденным приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 28 июля 2014 года № 835. 
3. Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации (Минобрнауки России) от 14 июня 2013 г. № 464 г. Москва «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования».

4. Паспорта лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп продовольственных товаров», лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп непродовольственных товаров», мастерской «Учебный магазин» 
5. Инструкция по охране труда

4.1.2 Теоретический блок 

· Авторский вариант учебного пособия по модулю «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров»;

· Конспект поурочных разработок по модулю «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров»;
· Конспект открытого занятия по теме «Оценка качества продовольственных товаров»;

· Презентация на тему «Оценка качества продовольственных товаров».

4.1.3 Информационный блок



Основная литература:

1. Минько Э.В. Оценка качества товаров и основы экспертизы [Электронный ресурс] : учебное пособие для СПО / Э.В. Минько, А.Э. Минько. — Электрон. текстовые данные. — Саратов: Профобразование, 2017. — 221 c. — 978-5-4488-0157-0. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/70616.html
2. Организация и проведение экспертизы оценки качества товаров. Продовольственные товары/ Николаева М., Карташова Л.:  Учебник для ССУЗов- М.:Юр.Норма, НИЦ ИНФРА-М, 2018. - 320 с. http://znanium.com/catalog/product/968400
Дополнительная литература:

1 Организация и проведение экспертизы и оценки качества продовольственных товаров (СПО)+еПриложение: Тесты : учебное пособие / А.Х. Ашряпова. — Москва : КноРус, 2018. — 246 с. — ISBN 978-5-406-06328-6. https://www.book.ru/book/927096
2 Организация и проведение экспертизы и оценки качества продовольственных товаров. Лабораторный практикум : учебно-практическое пособие / А.Х. Ашряпова. — Москва : КноРус, 2018. — 225 с. — СПО. — ISBN 978-5-406-06178-7. https://www.book.ru/book/924216
3 Минько Э.В. Товароведение и экспертиза товаров [Электронный ресурс] : учебное пособие / Э.В. Минько, А.Э. Минько. — Электрон. текстовые данные. — Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 2017. — 373 c. — 978-5-4486-0017-3. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/70618.html

4 Донченко Л.В. Системы менеджмента качества и безопасности пищевой продукции [Электронный ресурс] : учебное пособие / Л.В. Донченко, А.А. Варивода, Е.А. Ольховатов. — Электрон. текстовые данные. — Саратов: Вузовское образование, 2018. — 96 c. — 978-5-4487-0289-1. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/77015.html

5 Теоретические основы товароведения и экспертизы товаров: Учебник: В 2 частях Часть 2: Модуль II: Товарная экспертиза / Николаева М.А. - М.:Юр.Норма, НИЦ ИНФРА-М, 2014. - 192 с.: 60x90 1/16 (Переплёт 7БЦ) ISBN 978-5-91768-477-2 http://znanium.com/catalog/product/452675
6. Товароведение и экспертиза качества плодоовощных товаров и грибов: Лабораторный практикум / Березина В.В. - М.:Дашков и К, 2017. - 200 с.: ISBN 978-5-394-01810-7 - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/512678
Периодические издания:

1. Журнал «Товароведение продовольственных товаров» // Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU http://elibrary.ru 

Интернет-ресурсы

1. Coюз пoтpeбитeлeй Poccии  [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.potrebitel.net 

2. Торговая газета [Электронный ресурс]. – Режим доступа:  www.t-gazeta.ru 

3. Журнал «Современная торговля» [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.sovtorg.panor.ru 
4. Журнал «Спрос» [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.spros.ru


4.1.4. Практический блок

· Планы практических занятий по дисциплине «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров» с указаниями по выполнению заданий;

· Деловые игры;

· Кейс-задачи. 



4.1.5. Методический блок

· Методические рекомендации по организации самостоятельной работы обучающихся;

· Методические рекомендации по Использованию активных и интерактивных форм обучения при проведении занятий по дисциплине «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров»;

· Методические рекомендации по использованию ролевых игр на занятиях в учебных заведениях среднего профессионального образования;

· Методические рекомендации по проведению входного, текущего, промежуточного и итоговой аттестации обучающихся.
4.1.6 Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины 
(профессионального модуля)

	Результаты (освоенные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	общие компетенции

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Понимает сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Способен самостоятельно организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	Способен самостоятельно принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	Владеет навыками самостоятельно осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.


	Владеет информационной культурой, анализирует и оценивает информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.


	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Способен работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	Способен брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	Способен самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	Умеет ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях. 


	профессиональные компетенции

	ПК-2.1. Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.              
	Способен самостоятельно идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.              
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях.

	ПК-2.2. Организовывать и проводить оценку качества товаров.
	Владеет навыками организации и проведения оценки качества товаров.
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях.

	ПК-2.3. Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при  проведении. Товарной экспертизы.
	Способен самостоятельно выполнять задания эксперта более высокой квалификации при  проведении. Товарной экспертизы.
	Тестирование; фронтальный устный опрос; письменный опрос.
Выполнение индивидуальных заданий по практическим занятиям.

Разработка индивидуального проекта.

Наблюдение за деятельностью обучающегося на практических занятиях.


4.2. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению     

Освоение программы учебной дисциплины «Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров» предполагает наличие в профессиональной образовательной организации, реализующей образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения ОПОП СПО на базе среднего общего образования, лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп продовольственных товаров», лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп непродовольственных товаров», мастерской «Учебный магазин».
Помещения лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп продовольственных товаров», лаборатории «Товароведения и экспертизы однородных групп непродовольственных товаров», мастерской «Учебный магазин» удовлетворяют требованиям Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов (СанПиН 2.4.2 №178-02).

Лаборатория «Товароведения и экспертизы однородных групп продовольственных товаров» оборудована стеклянными цилиндрами, весами электронными аналитическими ВСЛ-200, фотоколориметром КФК-3, сушильным шкафом ШСС-80-1, дистиллятором ДЭ-4-02ЭМО, имеются стенды; натуральные образцы товаров; методическая литература; комплект учебной мебели: столы (по количеству обучающихся), стулья (по количеству обучающихся), стол преподавателя, стул преподавателя, доска аудиторная для написания мелом.
Лаборатория «Товароведения и экспертизы однородных групп непродовольственных товаров» оборудована портативным шумомером SL-50, цифровым микроскопом Digimicro LCD, набором СТ-200-100; (штангенциркуль, микрометр, угольник УШ 60*40), микрометром LEGIONER "М-75-100-0.01" механическим, 75-100/0, 01мм, глубиномером микрометрическим, толщиномером электронным, влагометром древесины ВТ-300, твердомером динамическим, шкалами твердости минералов (шкала Мооса), минипрессом-брошюратором Colb Well, имеются стенды; натуральные образцы товаров; методическая литература; комплект учебной мебели: столы (по количеству обучающихся), стулья (по количеству обучающихся), стол преподавателя, стул преподавателя, доска аудиторная для написания мелом.

Мастерская «Учебный магазин» имеет комплект учебной мебели: столы (по количеству обучающихся), стулья (по количеству обучающихся), стол преподавателя, стул преподавателя, доска аудиторная для написания мелом; мультимедийную аппаратуру (мультимедийный портативный переносной проектор; экран); ноутбук; стенды; методическую и нормативную литература. В качестве оборудование имеет холодильный шкаф, витрину шестигранную, витрины торговые, горки, прилавки, прилавки-витрины, детектор банкнот, контрольно-кассовые машины, весы электронные, весы рычажные, тумбы под торгово-технологическое оборудование.
В библиотечный фонд входят учебно-методическая документация по всем дисциплинам, междисциплинарным курсам и профессиональным модулям ППССЗ. Внеаудиторная работа сопровождается методическим обеспечением и обоснованием расчета времени, затрачиваемого на ее выполнение. 
Реализация ППССЗ обеспечивается доступом каждого обучающегося к базам данных и библиотечным фондам, формируемым по полному перечню дисциплин (модулей) ППССЗ. Во время самостоятельной подготовки обучающиеся обеспечены доступом к сети Интернет. Каждый обучающийся обеспечен не менее чем одним учебным печатным и/или электронным изданием по каждой дисциплине профессионального учебного цикла и одним учебно-методическим печатным и/или электронным изданием по каждому междисциплинарному курсу (включая электронные базы периодических изданий). 
Библиотечный фонд укомплектован печатными и/или электронными изданиями основной и дополнительной учебной литературы по дисциплинам всех учебных циклов, изданными за последние 5 лет. Библиотечный фонд помимо учебной литературы включает официальные, справочно - библиографические и периодические издания в расчете 1 - 2 экземпляра на каждые 100 обучающихся. Каждому обучающемуся обеспечен доступ к комплектам библиотечного фонда, состоящим не менее чем из 3 наименований российских журналов. 
Образовательная организация предоставляет обучающимся возможность оперативного обмена информацией с российскими образовательными организациями, иными организациями и доступ к современным профессиональным базам данных и информационным ресурсам сети Интернет.

