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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ  ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
 Продажа продовольственных товаров
1.1.
Область применения программы
Рабочая   программа производственной практики   является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии НПО  17353 «Продавец продовольственных товаров»  в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Продажа продовольственных товаров и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку. 
3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
7. Изучать спрос покупателей.
Рабочая  программа профессионального модуля может быть использована в дополнительном профессиональном образовании для повышения квалификации и переподготовки по профессии: продавец продовольственных товаров; при освоении профессии рабочего в рамках специальностей СПО 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров  на базе основного общего, среднего (полного) общего или профессионального образования. Опыт работы не требуется. 
1.2.
Цели и задачи производственной практики- требования к результатам производственной практики
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:


- обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров;
уметь:
- идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных  

 товаров (зерновых, плодовоовощных, кондитерских, вкусовых, молочных,   

            яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных);
· устанавливать градации качества пищевых продуктов;
· оценивать качество по органолептическим показателям;
· распознавать дефекты пищевых продуктов;
· создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;

· рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
· производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования;

· использовать  в технологическом  процессе  измерительное,  механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование;


знать:
· классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;

· особенности пищевой ценности пищевых продуктов;
- ассортимент      и      товароведные      характеристики      основных      групп продовольственных товаров;
· показатели качества различных групп продовольственных товаров;

· дефекты продуктов;
- особенности    маркировки,    упаковки    и    хранения    отдельных    групп продовольственных товаров.
· классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;
· технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;

· устройство и принципы работы оборудования;
· типовые правила эксплуатации оборудования;

· нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования;

· Закон о защите прав потребителей;
-
правила охраны труда.
1.3.     Количество     часов     на     освоение     программы производственной практики:
           всего – 72 часа
2. РЕЗУЛЬТАТЫ  ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
Результатом    освоения   профессионального    модуля   является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Продажа продовольственных товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения

	ПК1
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары

	ПК 2
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку

	ПКЗ
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров

	ПК 4
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов

	ПК 5
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования

	ПК 6
	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей

	ПК 7
	Изучать спрос покупателей

	ОК 1
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК2
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем

	ОКЗ
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль,    оценку    и    коррекцию    собственной    деятельности,    нести ответственность за результаты своей работы

	ОК4
	Осуществлять    поиск    информации,    необходимой    для эффективного выполнения профессиональных задач

	ОК5
	Использовать      информационно-коммуникационные      технологии      в профессиональной деятельности

	ОК6
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами

	ОК7
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров

	ОК8
	Исполнять   воинскую   обязанность,   в   том    числе    с    применением полученных профессиональных знаний (для юношей)


3.СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
	Виды деятельности


	Виды работ
	Содержание освоенного учебного материала, необходимого для выполнения видов работ
	Наименование учебных дисциплин, междисциплинарных курсов с

указанием конкретных разделов (тем), обеспечивающих выполнение

видов работ
	Количество часов (недель)



	Изучение и практическая работа
	Осуществление приемки товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары
	Ознакомление с основными товаросопроводительными документами. Установление соответствия фактического ассортимента и количества поступивших товаров с данными, указанными в товаросопроводительных документах. Ознакомление с нормативно-технической документацией, действующей на товары. Анализ внешнего вида товаров их тары и упаковки. Проведение органолептической оценки качества товаров. Проверка соответствия градаций качества указанных на маркировке товаров и в товарно-сопроводительной документации.
	Тема 4.1. 

Технология приемки товаров  по количеству и качеству в магазине.
	12 часов

	Изучение и практическая работа
	Осуществление подготовки товаров к продаже, выкладка товаров
	 Фасовки, упаковка, подсортировка товаров. Ознакомление с основными правилами размещения товаров в торговом зале магазина самообслуживания  и магазина традиционной формы обслуживания
	Тема 4.4.

Размещение и выкладка товаров в торговом зале магазина
	10 часов

	Изучение и практическая работа
	Обслуживание покупателей, консультирование покупателей  об их пищевой ценности и свойствах 
	Ознакомление с ассортиментом товаров, и их основными свойствами. Изучение  психологии покупателя, правил привлечения  покупателей.
	Тема 2.3. Организация и технология торгового обслуживания
	12 часов

	Изучение и практическая работа
	Контроль сроков годности, условий хранения и реализации товаров
	Ознакомления с условиями хранения товаров различных ассортиментных групп. Соблюдение правил товарного соседства при размещении товаров в торговом зале и на складах. Проверка сроков годности реализуемых товаров.
	Тема 2.4. Правила торговли.
	7 часов

	Изучение и практическая работа
	Эксплуатация торгово-технологического оборудования
	Ознакомление с устройством торгово-технологического оборудования, правилами его эксплуатации, техникой безопасности при работе с ним и способами ухода за данным оборудованием.
	Тема 2.2. Технология товародвижения в розничной торговле.
	10 часов

	Изучение и практическая работа
	Контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей
	 Ознакомление с основными правилами проведения инвентаризации товарно-материальных ценностей.
	Тема 2.6. Технология складского товародвижения в торговле.
	6 часов

	Изучение и практическая работа
	Изучение спроса покупателей
	Ознакомление с методами оценки потребительского спроса на реализуемые товары. Проведение анкетирования покупателей.
	Тема 3.5. Психология познавательных процессов в изучении и управление поведением посетителей торгового предприятия.
	12 часов

	Дифференцированный зачет
	
	
	
	3

часа

	Итого
	
	
	
	72 час.


4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация   программы   модуля    предполагает   наличие   учебного кабинета организации и технологии розничной торговли; лабораторий:  торгово-технологического оборудования; учебный магазин.
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета:
рабочее место преподавателя;
посадочные места по количеству обучающихся;
комплект учебно-наглядных пособий.

Технические средства обучения:
компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор, экран, обучающие видеофильмы.
i
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории учебный магазин:
· торговая мебель,

· торговый инвентарь,

· циферблатные и электронные весы,

· контрольно-кассовое оборудование,
· холодильное оборудование,
· натуральные образцы товаров,
· комплект товарно-сопроводительных документов.
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории торгово-технологического оборудования:
· рабочие места по количеству обучающихся,

· комплект бланков технологической документации,


· комплект учебно-методической документации,
· торговая мебель,
· торговый инвентарь,
· циферблатные и электронные весы,
· контрольно-кассовые машины, в том числе - активные ККМ (POS -терминалы, с установленными кассовыми программами),

· холодильное оборудование,
· натуральные образцы товаров и тары.
Реализация
программы
модуля
предполагает
обязательную (концентрированную) производственную      практику.
Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест практики:
· торговая мебель,
· торговый инвентарь,
· торговое измерительное оборудование,

· измельчительно-режущее оборудование,


· фасовочное и упаковочное оборудование,


· тепловое оборудование,


· контрольно-кассовая техника,
· холодильное оборудование,
· подъемно-транспортное оборудование,
· натуральные образцы товаров и тары,
· комплект товарно-сопроводительных документов.
4.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень     рекомендуемых    учебных     изданий,     Интернет-ресурсов,
дополнительной литературы
Нормативно-правовые источники:
  1. Закон Российской Федерации "О защите прав потребителей" серия «Кодексы и законы России»: - Н.: СУИ, 2008. - 32с.
2. Гражданский кодекс Российской Федерации: Ч.   1, 2, 3, 4 серия «Кодексы. Законы. Нормы»: - Н.: СУИ, 2008. - 528с.
3. Правила торговли. Сборник нормативных документов - Н.: СУИ, 2008. - 64с.
4.
Правила продажи отдельных видов товаров. Перечни товаров. - М.: А-
Приор, 2009. - 32с.
Основные источники:
1. Памбухчиянц, О. В. Пособие для продавца продовольственных товаров [Электронный ресурс] / О. В. Памбухчиянц. - 4-е изд. - М.: Дашков и К, 2013. - 316 с 
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=430428
2. Памбухчиянц О. В. Организация торговли. - Москва : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2014. - 296 с. -http://znanium.com/go.php?id=450796

Дополнительные источники:
1. Виноградова М. В. Организация и планирование деятельности предприятий сферы сервиса : учебное пособие: рек. УМО РФ для студентов вузов по специальности "Сервис" / М. В. Виноградова. - 6-е изд., перераб. и доп. - М. : Дашков и К°, 2012. - 202 с. - 

2. Гайворонский К. Я. Технологическое оборудование предприятий общественного питания и торговли : Практикум для СПО и бакалавриата. - Москва ; Москва : Издательский Дом "ФОРУМ" : ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2014. - 104 с. http://znanium.com/go.php?id=443909-

3. Дашков Л. П. Организация, технология и проектирование торговых предприятий [Текст] : Учебник для студентов высших учебных заведений / Л. П. Дашков, В. К. Памбухчиянц. - 11-е изд., перераб. и доп. - М. : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К*", 2013. - 512 с. - Рек. Минобразования РФ. 
4. Косолапова, Н.В. Оборудование предприятий торговли для продажи товаров [Текст : Учебное пособие для нач. проф. образования / Н.В. Косолапова, И.О. Рыжова. - М.: ОИЦ "Академия", 2009.

5. Панина З. И. Организация и планирование деятельности предприятия сферы сервиса [Текст] : практикум / З. И. Панина ; М. В. Виноградова . - 2-е изд. - М. : Издательско- торговая корпорация "Дашков и Ко", 2013. - 244 с. –

6. Парамонова Т. Н. Маркетинг торгового предприятия. - Москва : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2013. - 284 с. - http://znanium.com/go.php?id=415048
7. Письменская Е. Б. Как организовать продвижение торгового центра в условиях ограниченного бюджета [Электронный ресурс] / Письменская Е. Б. - Маркетинг и маркетинговые исследования. - 2013. - N 4. - С. 252-258. - 2013. - https://portal.rucdirect.ru:9001/library.php
Интернет-ресурсы:
1. Роспотребнадзор - Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека [Электронный ресурс]. - Режим доступа: www. rospotrebnadzor. ru
2 . Союз потребителей России [Электронный ресурс]. - Режим доступа: www.potrebuel.net
3. Российская газета - издание Правительства Российской Федерации, официальный публикатор документов [Электронный ресурс]. - Режим доступа: www.rg.ru
4. Торговая газета [Электронный ресурс]. - Режим доступа: www.t-gazeta. ru
5. Журнал «Современная торговля» [Электронный ресурс]. - Режим доступа: www.sovtorg.panor.ru
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса
Занятия теоретического цикла носят практико-ориентированный характер и проводятся в учебном кабинете организации и технологии розничной торговли и в лабораториях: торгово-технологического оборудования и учебный магазин

Производственная    практика     проводится     в     организациях,     направление деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся.

    Обязательным условием допуска к производственной практике в рамках профессионального модуля «Продажа продовольственных товаров» является    освоение 
учебной    практики    для    получения    первичных профессиональных навыков в рамках данного профессионального модуля.
  При изучении модуля с обучающимися проводятся консультации, которые могут проводиться как со всей группой, так и индивидуально. Необходимо организовать самостоятельную работу обучающихся с использованием пособий для самостоятельного обучения и контроля знаний.
  Освоение программы модуля базируется на изучении общепрофессиональных дисциплин: «Организация и функции магазина», «Охрана труда», «Безопасность жизнедеятельности». Изучение дисциплин, «Организация и технология розничной торговли» о «Охрана труда» должно предшествовать освоению данного профессионального модуля, дисциплина «Безопасность    жизнедеятельности»    может    изучаться параллельно с программой модуля.

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса.
Требования       к       квалификации       педагогических       (инженерно-педагогических)
кадров,
обеспечивающих
обучение по междисциплинарному курсу:
наличие   высшего   профессионального   или   среднего   профессионального образования, соответствующего профилю модуля.
Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой:

Инженерно-педагогический состав: среднее профессиональное или высшее профессиональное образование, соответствующее профилю модуля.
Мастера производственного обучения: наличие 4-5 квалификационного разряда по профессии рабочего с обязательной стажировкой в профильных организациях не реже 1-го раза в 3 года. Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является обязательным.
5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
	Результаты
(освоенные
профессиональные
компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и  оценки

	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов                на
поступившие товары.
	- проверка оформления сопроводительных документов при приёмке товаров (счёт - фактура, накладная, доверенность);
	- экспертная оценка результатов тестирования,
-экспертное      наблюдение      и оценка результатов выполнения практических   и   лабораторных занятий.

	
	- проверка и вскрытие тары с учётом материала её изготовления;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике,

	
	- приёмка
продовольственных товаров по количеству и качеству
	-проверка        и        оценка практических навыков, 
- оценка выполнения алгоритма действий по приёмке товаров.

	
	- составление акта на установленное расхождение в количестве и качестве при приёмке товарно-материальных ценностей
	оценка правильности заполнения документов


	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	- распаковка и сортировка продовольственных товаров по видам и сортам;
	- экспертная оценка выполнения алгоритма         действий         по подготовке товаров к продаже
 -экспертная  оценка результатов тестирования

	
	- фасовка и взвешивание продовольственных товаров
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике

	
	- нарезка продовольственных товаров
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике

	
	- оформление ценников на товары
	-экспертное наблюдение и оценка результатов выполнения практических и лабораторных занятий

	
	- размещение
продовольственных товаров по отделам
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике

	
	- выкладка
продовольственных товаров на торговом оборудовании разными способами
	-проверка и оценка практических навыков при подготовке и выкладке товаров,

	Обслуживать покупателей, консультировать  их  о пищевой        ценности, 

вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров 

	-   выполнение   операций  по организации рабочего места продавца продовольственных товаров;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике

	
	-выполнение     алгоритма действий по   обслуживанию покупателей  в  зависимости от         метода         продажи продовольственных товаров;
	-экспертная оценка результатов тестирования,
-экспертное      наблюдение      и оценка   результатов   работ   на учебной    и    производственной практике,
- оценка выполнения алгоритму действий     по     обслуживанию покупателей

	
	-консультирование покупателей     о      пищевой ценности,                 вкусовых особенностях    и    свойствах отдельных продовольственных товаров;
	-экспертное наблюдение  оценка результатов работ на учебной и производственной практике,
проверка практических навыков по консультированию и обслуживанию покупателей

	
	- упаковка товаров разными способами    с    учётом    их особенностей;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов выполнение практических и лабораторных занятий,
- проверка и оценка практических навыков по упаковке товаров разными способами

	
	- решение          торговых ситуаций     с     применением закона    «О     защите    прав потребителей»
	- оценка правильности решения торговых ситуаций с применением Закона «О защите прав потребителей»

	Соблюдать       условия хранения,             сроки годности,             сроки хранения      и      сроки реализации продаваемых продуктов.
	- выполнение требований стандартов и технических условий к хранению товаров;
	-экспертная оценка результатов тестирования,
-экспертное      наблюдение      и оценка результатов выполнение практических   и   лабораторных
занятий

	
	- размещение товаров на хранение в соответствии с правилами;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике
-проверка и оценка практических навыков размещения продовольственных товаров на хранение

	
	-определение        сроков годности, сроков хранения и сроков                   реализации продаваемых продуктов.
	- наблюдение за соблюдением условий хранения продовольственных товаров на учебной    и    производственной
практике


	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	-выполнение
технологического    процесса при  подготовке  всех  видов торгового оборудования;
	-экспертная оценка результатов тестирования,
- проверка и оценка практических навыков подготовки торгово-технологического оборудования к работе

	
	-выполнение     алгоритма использования          торгово-технологического оборудования                        в технологическом процессе;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов выполнения практических и лабораторных занятий,
-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике,
-проверка и оценка практических навыков по эксплуатации торгово-технологического оборудования;

	
	-решение    нестандартных ситуаций, возникающих при эксплуатации             торгово-технологического оборудования
	- оценка правильности решения ситуаций, возникающих про эксплуатации торгово-технологического оборудования

	Осуществлять контроль   сохранности товарно-материальных ценностей.
	-составление     товарного отчёта;
	-экспертное наблюдение и оценка результатов выполнения практических и лабораторных занятий,

	
	-подготовка     товара     к инвентаризации;
	-проверка и оценка практических навыков подготовки товаров к инвентаризации и её проведения, 
-экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике,

	
	- заполнение инвентаризационной описи;
	-оценка правильности составления и заполнения документов,

	
	- расчёт естественной убыли, ее нормы
	 оценка правильности расчёта естественной убыли

	
	- выбор
упаковочных материалов для разных групп и видов продовольственных товаров
	экспертная оценка результатов тестирования,

	Изучать                спрос покупателей.

	определение        видов покупательского спроса;
	экспертная оценка результатов тестирования,

	
	определение покупательского          спроса балансовым методом;
	экспертное наблюдение и оценка результатов выполнения практических и лабораторных занятий.

	
	определение покупательского   спроса   по кассовым чекам с помощью контрольно-кассовых машин
	экспертное наблюдение и оценка результатов работ на учебной и производственной практике,


	
	определение покупательского          спроса методом анкетирования
	оценка          правильности определения      покупательского спроса различными методами



Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.
	Результаты
(освоенные общие
компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК 1. Понимать сущность и социальную    значимость своей                    будущей профессии,   проявлять   к ней устойчивый интерес.

	эффективное           выполнение самостоятельной работы при изучении профессионального модуля;
	- оценка деятельности обучающихся           во время   внеаудиторных занятий

	
	результативное участие в конкурсах профессионального мастерства;
	- наблюдение и оценка
деятельности
обучающихся

	
	проявление        активности        и инициативности в процессе освоения профессионального модуля
	- наблюдение и оценка деятельности обучающихся           во время      учебной      и производственной практики

	ОК 2.              Организовывать
собственную
деятельность,   исходя   из
цели     и     способов     ее
достижения,
определенных
руководителем.

	 формулирование цели и выбор рациональных способов её достижения;
	-анализ характеристики          с
производственной
практики

	
	выполнение правильной последовательности действий на лабораторных и практических работах; во время учебной, производственной практики в соответствии с инструкционными картами и т.д.;
	- наблюдение и оценка деятельности обучающихся           время      учебной      и производственной практики

	
	применение методов и способов решения профессиональных задач и обоснованность их выбора;
	- наблюдение и оценка деятельности обучающихся           во время      учебной      и производственной практики

	ОК 3.                Анализировать рабочую            ситуацию, осуществлять текущий и итоговый            контроль, оценку      и      коррекцию
собственной
деятельности,           нести ответственность             за результаты своей работы.

	оценка и решение рабочей ситуации в соответствии с поставленными целями и задачами;
	- оценка правильности решения
производственных ситуаций

	
	-осуществление текущего контроля и корректировка в пределах своих компетенций выполняемых работ по продаже товаров;
	- наблюдение и оценка деятельности обучающихся   во       время      учебной      и производственной практики

	
	осознание ответственности за последствия некачественно и несвоевременно выполненной работы
	анализ характеристики           с производственной практики


	ОК 4.    Осуществлять    поиск информации, необходимой                для эффективного выполнения профессиональных задач.
	оперативность поиска необходимой
информации,              обеспечивающей
наиболее       быстрое,       полное       и
эффективное                       выполнение
профессиональных задач;
владение   различными   способами
поиска информации
	оценка   результатов выполнения самостоятельной работы     и домашних заданий

	
	использование           найденной информации        в       результативном выполнении профессиональных задач, для     профессионального     роста     и личностного развития
	-наблюдение и оценка деятельности обучающихся           во время      учебной      и производственной практики

	
	самостоятельность          поиска информации при решении нетиповых профессиональных задач.
	- наблюдение и оценка деятельности обучающихся            время       учебной       и производственной практики

	ОК 5.                  Использовать информационно-коммуникационные технологии                       в профессиональной деятельности.
	эффективное         использование современных                ИКТ                в профессиональной деятельности
	-
оценка   результатов
выполнения самостоятельной
работы     и домашних
заданий,
-
наблюдение и оценка
деятельности обучающихся           во время      учебной      и
производственной практики

	
	использование     информационно-коммуникационных технологий    при оформлении рефератов, презентаций, в оформлении                          результатов самостоятельной          работы.          на производственной практике
	-   оценка   результатов
выполнения самостоятельной
работы     и домашних заданий,
-экспертная       оценка демонстрации умений и         навыков         на промежуточной         и итоговой аттестации

	ОК 6.Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	-успешность применения коммуникационных способностей на практике  ( в общении с сокурсниками, ИПР ОУ, потенциальными работодателями);
	- наблюдение и экспертная оценка степени развития и применения коммуникационных способностей обучающихся во время учебной и производственной практики;

	
	-полнота понимания и четкость представлений того, что успешность и результативность выполненной работы зависит от согласованности действий всех участников команды (группы);
	-экспертная оценка деятельности обучающихся во время внеаудиторных занятий, учебной и производственной практики;

	
	-владение способами бесконфликтного общения и саморегуляции в коллективе;
	- экспертная оценка деятельности обучающихся во время  учебной и производственной практики;

	
	-соблюдение принципов профессиональной этики;
	- наблюдение и экспертная оценка результатов применения принципов профессиональной этики;

	ОК 7.Соблюдать  правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартам и правилами продажи товаров.
	-эффективное использование нормативно- правовых документов при реализации товаров и обслуживании покупателей;
	-экспертная оценка навыков работы с нормативно-правовыми документами;

-- наблюдение и экспертная оценка обучающихся во время учебной и производственной практики;

	ОК 8.Исолнять воинскую обязанность в том числе с применением полученных профессиональных знаний( для юношей)
	-проявление готовности к исполнению воинской обязанности.
	- экспертное наблюдение и оценка деятельности обучающихся;

-анализ и оценка устного собеседования.


